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INTRODUCAO

1. Sem duvida que a elaboragio de qualquer programa de
realizacdes, devera comportar na sua linha de preocupagdes servir
os fins ou objectivos de uma politica econémico-social, expressa
ela ou naturalmente concebida ou deduzida do complexo formado
pela ética vigente, instituigdes e evolugio de conceitos que por si
e no seu conjunto e interdependéncia, estabelecem, definem e
particularizam os principios e fundamentos de uma politica geral.
E tal facto ainda mais se evidencia, quando os programas a
levar a efeito revestem o caricter de nacionais e se polarizam no
ambito da investigagdo e da experimentacdo cientificas.

Tendo em aten¢do os principios éxpostos e o actual clima
técnico e econdmico, nas suas linhas gerais e salvo melhor critério,
deverdo constituir objectivos fundamentais a atender na definicao
de uma politica nacional da vinha e do vinho, os seguintes:

1 - Remunerar, numa base equitativa, os factores da producao
e, particularmente, garantir um nivel minimo de estabili-
dade econémico-social ao empresario e trabalhador vitivi-
nicolas, mas perfeitamente integrado no esquema conjun-
tural do Pais.

2 - Proporcionar aos intervenientes no circuito distributivo, a
~ remuneracéo que, sendo considerada justa, nio constitua
factor impeditivo de conveniente escoamento.

3 - Colocar a disposigao do consumidor produtos dispondo de
qualidade minina e a prego julgado compativel com a evo-
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lugdo geral dos outros produtos e com nivel de escoamento
adequado a producio. k

Assegurar um nivel de exportacdo de harmonia com os
quantitativos disponiveis, as necessidades de aquisi¢do de
divisas e as possibilidades de concorréncia no mercado
internacional quanto a prego e a qualidade.

Considerar os problemas da vitivinicultura, seja qual for a
'sua amplitude, tendo presente a constituicio de grandes
blocos de paises definidos pela aplicacdo de uma politica
econémica comum e as incidéncias que da eliminacdo de
fronteiras econdmicas possam advir.

Organizar a producdo e o comércio de uvas de mesa,
passas e sumos.

Procurar solugbes sempre ambientadas e articuladas numa
politica agréria nacional, encarada nos seus variados aspec-
tos e, particularmente, no que respeita a um eficaz ordena-
mento cultural.

Para que tais objectivos possam ser alcanc¢ados, salvo melhor
critério, necessario se torna:

a) Orientar a politica' do condicionamento do plantio da

b)

vinha no sentido técnico-econémico mais adequado as
solicitagdes ‘da necessdria evolugio da  vitivinicultura
nacional e internacional.

Rever e reestruturar a organizacéao politico-administrativa
da vitivinicultura, de forma a imprimir as diferentes
regides e zonas produtoras a interdependéncia e unidade
de orienta¢do que as enquadre e articule num clima de
processos e interesses comuns.

Analisar e actualizar, debaixo do multiplo ponto de vista
técnico econdmico e politico, o conceito de regido ou
zona viticola, em ordem a garantir a defesa dos interes-
ses nacionais, sem prejuizo para a economia e caracteres
regionais. k

d)

f)

g)

h)
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Conhecer suficientemente o potencial produtivo e os
factores que a ele presidem, de molde a imprimir-lhes as
alteragbes mais convenientes & obtengédo de um equilibrio
definido e naturalmente fundamentado na determinagéo
de restritos complexos culturais de harmonia com a eco-
logia regional e de modo que o qualitativo e o quantita-
tativo se interdependam e se ajustem da forma mais
conveniente.

Colher os elementos e estudar os factores mais adequados
4 reducdo de custos de produgdo, quer pela diminui¢éo
de despesas quer pelo aumento das produgdes unitérias,
uma vez que é no dominio da cultura da vinha que, de
modo geral, se atingird a forma mais expressiva de uma
politica de eficiéncia dos factores de produgdo e de redu-
cdo de custos.

Determinar, no campo enolégico, as formas e os métodos
técnicos e econdémicos susceptiveis de conduzirem a maior
economia de fabrico, preparacdo e tratamento de vinhos
e derivados, sem prejuizo, pelo menos sensivel, da quali-

dade. ¢

Perspectivar as provaveis incidéncias dos grandes blocos
econdmicos ou institui¢bes similares na economia vitivi-
nicola e encontrar as solu¢Ses mais convenientes para
lhes fazer face.

Reestruturar e organizar o mercado de exportagdo com
base no conhecimento das exigéncias, em qualidade e
preco, dos paises importadores e das condi¢des de pro-
ducdo e comércio dos paises exportadores, de forma a
concorrer-se internacionalmente com uma base estavel
de éxito.

Estudar e tomar as medidas necessdrias a repressdo da
fraude, encaradas elas como elemento fundamental na
defesa econémica da vitivinicultura, na garantia da quali-
lidade e no aumento de escoamento (particularmente
interno).
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i) Incentivar a produgdo e a exportagio de uvas de mesa e
sumos de uva, na sequéncia das condigdes ecolbgicas que
possuem algumas regides do Pais, com vista aqueles
objectivos.

k) Estruturar a indastria de aproveitamento dos produtos
secundarios da vinificacdo.

1) Organizar, em bases de se conseguirem resultados efi-
cientes, os servigos de preparacdo de pessoal, de divul-
gacao técnica e de assisténcia a vitivinicultura.

m) Encontrar e definir as solugdes econdmicas mais adequadas
a obten¢do dos objectivos e finalidades a atingir.

S6 através de adequada e persistente investigagdo e experi-
mentac¢do, enquadradas numa linha de rumo convenientemente
determinada e unificada, serd possivel encontrar as bases reque-
ridas para dar solu¢do capaz as questées enunciadas.

Sem duvida que qualquer esfor¢o de planejamento que se
faca no sentido de se conseguirem realiza¢ées que nos permitam
atingir os objectivos previstos, deverd subordinar-se a uma siste-
matizacdo de assuntos, que lhe confira a necessaria articulagio e
identidade de processos, sem deixar de ter na. devida conta a
forma de imprimir as conclusdes e resultados obtidos nos diversos
campos, a maior utilidade possivel, no verdadeiro e essencial
sentido técnico-econdmico.

5

2. Desta forma julga-se que o esquema mais adequado aos
fins em vista serd o que se passa a desenvolver:
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1~ INVESTIGACAO E EXPERIMENTACAO

VITICULTURA E AMPELOGRAFIA

Cultivares

Ampelografia
Valor cultural. Ecologia
Melhoramento

Técnica cultural

Viveiros e viveiristas
Plantacdo. Cultivo. Mecanizacdo. Conservagdo do solo
Mdquinas viticolas

Sanidade

Preparacao, conservagio e embalagem de uvas de mesa e passas

ENOLOGIA

. Enobiologia

Estudos conjuntos com a viticultura, enologia e outros ramos
Enomicologia. Fermentagao alcodlica
Enobacteriologia

Enoquimica

Estudo dos fendmenos enoldgicos e enotécnicos e suas relagbes com a
composicdo dos mostos e dos vinhos

Andlise de mostos, vinhos e seus derivados. Andlise de produtos enols-
gicos

Apreciagio organoléptica de mostos, vinhos e seus derivados

Enotecnologia

Fabrico. Técnicas e métodos

Conservacao, estabilizagdo e afinamento

Maturacdo, envelhecimento e preparacdo para consumo
Alteracées e doencas

Ensaios tecnoldgicos com novos produtos e novas técnicas
Unidades tecnoldgicas e de armazenamento. Equipamento
Aproveitamento dos sub-produtos da vinha e do vinho
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TECNOLOGIA DOS DERIVADOS DA UVA E DO VINHO
Sumos, conc¢entrados, xaropes e refrigerantes
Espirituosos

Vinagres

ECONOMIA
Investigacdo economica e métodos a aplicar
Unificag@o de métodos de andlise e investigagdo econdmica
Cartografia vitivinicola
Estatistica. Servigos de inquérito
Racionalizagdo da empresa vitivinicola
RelacGes com a experimentacdo vitivinicola

Estudos

Producédo
Cooperativas vitivinicolas
Consumo. Comércio. Mercados

2— OUTRAS ACTIVIDADES

ASSISTENCIA A LAVOURA. PREPARA(};\O DE PESSOAL
Assisténcia técnica

Estruturacdo geral dos servigos de assisténcia técnica. Ligagbes com os
servigos de investigagdo e experimentacdo

Elaboragdo de programas de assisténcia técnica @ viticultura. Esquemas
de extensdo

Elaboracdo de programas de assisténcia técnica aos vinicultores. Cam-
panhas intensivas de assisténcia

Estudo e organizagio de servigos de andlise e consultas

Estruturacdo da assisténcia técnico-administrativa ds adegas coopera-
tivas. Programas e esquemas de acgdo

Preparacio de pessoal

Cursos de viticultura, mecanizacao e administracio técnico-econdmica

CERTIFICACAO DE MAQUINARIA VITIVINICOLA

Estudo do sistema de experimenta¢do de méaquinas. Caracteristicas
mecéinicas e funcionais

Estudo do regulamento de certificagdo de maquinaria. Organizagio

dos servigos de certificagdo e de aprovagio de catdlogos

INFORMACAO E DOCUMENTACAO
Informagdo técnica

Documentacio

PROGRAMA DE ESTUDOS

3. Cabe precisamente ao Centro Nacional de Estudos Vitivi-
nicolas coordenar os trabalhos de investigagio e experimentacio
vitivinicola a realizar no dominio da vitivinicultura nacional, impri-
mindo-lhes a necesséria unidade de orientagéo.

O Organismo foi criado pelo Decreto-Lei n.° 43 354 de 24 de
24 de Novembro de 1960, e pretende com a sua criacdo dar a
investigacdo e experimentagdo vitivinicola as condig¢bes indispen-
saveis para atingir o nivel que a vitivinicultura exige, pela sua
projeccdo econdmica e social.

Em sintese, o Centro tem como principais atribui¢des:

a)

b)

c)

d)

e)

f)
g)

h)
i)

coordenar toda a actividade da investigacédo e experimen-
tagdo no dominio da vitivinicultura nacional;

elaborar os programas de acglo necessdrios ao efeito;

contribuir para a especializagdo vitivinicola do pessoal

"técnico;

organizar o catdlogo e inventdrio de castas e porta-
-enxertos;

verificar experimentalmente as caracteristicas funcionais da
maquinaria destinada ao apetrechamento da vitivinicultura;

orientar a actividade técnica das adegas cooperativas;

realizar os estudos e a experimentagao que lhe caiba,
dentro dos programas estabelecidos;

colaborar com a Delegagdo do O.1. V.;

prestar aos organismos as informacdes de caracter técnico
que julgar de seu interesse.

Pretende-se, desta forma, proporcionar o melhor aproveita-
mento do pessoal especializado, o mailor rendimento do apetre-
chamento e a mais eficaz utilizacdo das disponibilidades financeiras.



_8—

No que se refere propriamente ao programa de estudos dispde
mais concretamente a alinea ¢) do artigo 2.° do Decreto-Lei acima
citado, que competira ao Centro elaborar o programa de acgao a
realizar pelos organismos e servigos que coordena e apresenta-lo
a Junta de Investiga¢des Agrondmicas.

Nzo s6 para cumprimento de tal disposi¢do como para conhe-
cimento geral da linha de rumo do Centro foi elaborado o presente
trabalho.

Como ¢é evidente, o programa, na sua esséncia, destina-se a
criar uma linha de orientacéo, uma disciplina, no campo cientifico
e experimental de vitivinicultura e a levar a efeito um conjunto de
estudos e trabalhos que sirvam convenientemente os objectivos de
uma estruturada politica nacional da vinha e do vinho, tal como
se referiu.

O Centro assegurarid ainda a colaboragdo entre os diversos
organismos e o enquadramento dos assuntos, evitando dispersoes
ou duplicagbes sempre inconvenientes. Por outro lado, garantira
um melhor contributo para o estudo e solugdo dos problemas de
ordem econémica que se suscitem.

4. O programa de trabalhos &, assim, considerado & luz das
solicitacdes dos assuntos esquematizados e das finalidades a atingir.
Abrange, nos seus diversificados aspectos, os grandes sectores que
constituem o ciclo da vinha e do vinho e subdivide-se em duas
partes que se completam no seu conjunto.

Uma, trata, essencialmente, por assim dizer, da sua estrutura
— programa estrutural, programa base ou grande programa — no
qual os grandes assuntos sido enunciados nas suas linhas gerais,
prevendo-se a sua resolucdo a longo prazo.

Admite-se, como ndo pode deixar de ser, que este programa
seja analisado e revisto periddicamente, de forma a fazer-se um
balanco do que foi realizado e a acompanhar-se a evolucéo e o
rumo dos problemas. Pretende-se, assim, conseguir permanente,
eficaz e necessaria actualizagio, em qualquer dos campos versados.

A outra parte do programa é delineada para ser realizada em
curtos periodos. Comporta a concretizagdo da gama de trabalhos
e estudos a levar a efeito, ou melhor, trata do conjunto de estudos
no seu pormenor e com a atribui¢do de prioridades segundo a
importancia ou acuidade de cada um deles, de forma a dar-se
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cumprimento ao programa estrutural com a maior oportunidade
e eficiéncia. ‘

Trata-se de um programa renovado anualmente e por isso
poder-se-a chamar-lhe programa anual ou pequeno programa ainda
que, sem davida, alguns dos trabalhos nele contidos comportem
um periodo de execugdo mais ou menos prolongado.

O programa estrutural revestira, por consequéncia, caracter de
certo modo estatico e, como se disse, sera rectificado, ou remodelado,
apenas na medida em que o problema vitivinicola evolua no tempo.

Os pequenos programas, pela sua constante renovagéo, seréo
encarados sob aspectos mais dindmicos e, naturalmente, tomam a
forma de elementos parcelares do programa estrutural.

O programa apresentado reveste as caracteristicas de nacional.
Os aspectos regionais serdo encarados através do desmembra-
mento dos temas enunciados, quando da elabora¢do dos programas
anuais ou do tratamento isolado de certos assuntos especificos de
determinadas regides.

Deve salientar-se e convém que seja considerada como questdo
muito importante no esquema que se pretende levar a vias de reali-
zagdo, a pesquisa bibliogrdfica e o prévio inventdrio e andlise de
todos .os trabalhos que em qualquer sector do campo cientifico e
experimental da vitivinicultura tenham sido levados a efeito, no
Pais e'no estrangeiro, de forma a dar-se-lhes, numa primeira fase de
accdo, a maior utilidade possivel dentro de uma orientagdo definida.

Além disso devera procurar-se estabelecer o mais intimo inter-
cambio com os organismos nacionais dos diversos sectores e com
os departamentos especializados de outros paises vitivinicolas, na
consideracio dos objectivos desejados.

5. Encarado o plano de trabalhos dentro do esquema e estru-
tura referidos, para a sua elaboragdio foram chamados a colaborar
os Grupos de Trabalho que, constituem 6rgdos de consulta da
direccio do Centro e de apoio a preparagdo dos estudos e traba-
lhos do seu Gabinete Central. Dada a alta missdo e a natureza
dos trabalhos cometidos a tais Grupos e a eficiéncia de que
terdo de revestir-se, procurou-se que deles fizessem parte, quanto
possivel, nio s6 os cientistas e técnicos de reconhecido mérito e
mais aptos a prestarem a sua colaboragéo, como também os diver-
sos organismos e servios ligados & vitivinicultura, nos seus varia-
dos aspectos.
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E, assim, de acordo com a importéncia dos assuntos a tratar,
e de harmonia com o delineamento e esquematizacio do programa
estrutural, foram criados os seguintes Grupos de Trabalho:

- Ampelografia - Aproveitamento dos subprodutos

- Viticultura e mecanizacdo da vinha e do vinho

- Enobiologia - Tecnologia dos derivados da uva

~ Enoquimica e do vinho

- Enotecnologia - Economia

- Construgées e equipamentos - Assisténcia técnica. Preparacdo
tecnoldgicos de pessoal

6. Encarados os assuntos ligados a elaboracgio dos programas
de accdo, tal como se referiu e tratando em primeiro lugar, numa
natural e 6bvia linha de sequéncia, do programa estrutural, este,
nos seus diversos sectores e aspectos da esquematizagdo atrds
referida e apresentada, desenvolver-se-a como segue.

1

111
111.1
111.11

12

.13

.14

.15

.16

17

111.2

111.21

111.211
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1 — INVESTIGACAO E EXPERIMENTACAO

VITICULTURA E AMPELOGRAFIA

Cultivares

Ampelografia

Ensaio e aperfeicoamento dos melhores métodos de
determinagdo ampelografica e sua recomendacio aos
orgaos ligados a estes assuntos, em estreita colaboracio
com a Sub-Comissdao do Registo Ampelografico Inter-
nacional.

Inventario das colec¢bes ampelograficas existentes,
incluindo as estrangeiras, na medida do possivel.

Inventario e descri¢do das castas e formas de porta-
-enxertos generalizados nas regides e zonas viticolas
do Pais. Identificagdo e sinonimia. Organizacio do
catdlogo das variedades cultivadas.

Organizagdo e manutengdo das coleccdes nacionais
indispensaveis aos estudos ampelografmos e, a partir
destes, de colecgbes regionais.

Inventario do povoamento dos viveiros nacionais. Con-
tribui¢do para a sua reorganizagio.

Cartografia da distribuigdo regional de castas e porta-
-enxertos.

Direcgdo da admissdo e do registo de todas as novas
criagOes.

Valor caltural. Ecologia

Estudo das cultivares a utilizar como porta-enxertos
quanto ao:

Valor cultural como porta-enxertos com base: na adapta-
¢do ao clima e ao solo, na afinidade, vigor, longevidade,
influéncia qualitativa e quantitativa, produgdo, resisténcia
as pragas, doencas e acidentes fisiolégicos e adaptagdo
as técnicas e prdticas culturais.
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112.22

.23

.24

.25

.26

—12 —

Valor cultural como pés-mdes com base: na adaptacdo
ao clima e ao solo, vigor, rendimento em estacas, facili-
dade de propagagdo wvegetativa, resisténcia as pragas e
doencas, acidentes fisioldgicos e periodo econdémico de
exploragdo. Estabelecimento de campos regionais de ensaio
e de demonstracdo.

Estudo das cultivares tradicionais de uva para vinho
e definicdo do seu valor quanto: a adaptacdo ao meio,
afinidade com os porta-enxertos de melhores caracte-
risticas culturais, producdo unitéria, rendimento em
mosto, caracteristicas do mosto e do vinho, influéncia
qualitativa no complexo vinico regional, exigéncias
culturais e resisténcia as pragas e doengas.

Estudo das cultivares de uva de mesa e definicdo das
de maior interesse quanto: & adaptacdo ao meio,
afinidade com porta-enxertos de melhores caracteris-
ticas culturais, producdo unitdria, qualidades sépidas,
contextura da pelicula, ntmero de grainhas, cor,
tamanho dos bagos e do cacho, apresentagdo, época
de maturacio, resisténcia ao transporte, conservagéo,
sistema de conducgdo, resisténcia as pragas e doen-
cas. Estabelecimento de campos regionais de ensaio e
de demonstrac¢do. Determinagdo de zonas especializadas
na producio de uva de mesa e seus condicionalismos.
Precocidade.

Uvas para sumos, concentrados, refrigerantes e xaropes.
Escolha das cultivares mais aptas a cultura.

Enquadramento da vinha no ordenamento agrario do
Pais: clima, capacidade de uso do solo, valor cultural
das cultivares, etc. Cartografia do ordenamento da
vinha. ‘

Definicdo de zonas ou regides de alta qualidade e de
producio a baixos custos: ecologia, factores de quali-
dade, valor cultural e determinagio dos complexos
culturais . mais adequados as diversas zonas e regides
vinhateiras do Pais. Conceitos de qualidade e economia,
seu estabelecimento. Aspectos cartograficos.

13—
111.27 Determinacdo do valor cultural das novas cultivares
obtidas por melhoramento.

.28 Estudo das cultivares exéticas de maior expansdo e que
se julguem de interesse para o Pais.

.29 Bases e subsidios para a organizagdo de viveiros ofi-
ciais e comerciais.

111.3 Melhoramento
111.31 Obtencédo de cultivares de:
111.311 Uvas para vinho.
.312 Uvas de mesa.
.313 Uvas para sumos.
.314 Uvas para passas.
.315 Porta-enxertos.
.316 Videiras resistentes a doencas criptogdmicas, pragas e
viroses.
111.32 Estudo preliminar das caracteristicas culturais das

novas cultivares.

.33 . Selec¢ao clonal. ¢
112 Técnica cultural
112.1 Viveiros e viveiristas
112.11 Determinacio das bases técnicas e de defesa sanitaria

para o estabelecimento, cultivo e manutencéo de vivei-
ros. Subsidios para a organizagido e normalizagdo de
viveiros e do comércio viveirista. Pés-maes. Propagacédo

vegetativa.
112.2 Plantacdo. Cultivo. Mecanizacdo. Conservagdo do solo
112.21 Estabelecimento da vinha:
112.211 Sistematizacdo do terreno, conservagdo do solo e estabe-

lecimento da vinha. Suas relagées com o clima, o solo,
a topografia e o sistema de condugdo da videira. Prepa-
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214

112.22

112.221

.222

112.23

112.231
.232

.233

234

112.24
.25
.26.

.27
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racdo do terreno quanto a época, forma, profundidade
e relagdo com o lengol fredtico e o regime pluviométrico.
A cultura na sua relagdo com os aspectos qualitativos e
quantitativos da produgdo. O uso da mdquina.

Enxugo.

Espacamento e suas relacées com clima, solo, bionte,
condu¢do do wvinhedo, preparagdo do terreno, grangeio,
producdo, rendimento, mecanizacdo e economia.

Enxertia.

Sistemas de conducdo. Grangeios directos da videira.
Factores determinantes. Cultura para producdo de
vinho, de uvas de mesa e outras. Aspectos quantitativos
e qualitativos.

Sistemas de conducdo. Altura de formagdo, tipo de
formacdo e tipos de poda.

Grangeios directos da videira.

Grangeio do solo. Necessidade e importancia. Clima,
solo, bionte. Mecanizagéo. Interesse do reconhecimento
floristico dos vinhedos na técnica de cultivo. Vegetacdo
espontdnea e seu condicionamento.

Mobilizacées do solo.
Herbicidas.

Fertilizagées de fundo e de manutencio. Métodos de
fertilizacdo. Diagndstico foliar e lenhoso.

Rega — seu interesse. O caso particular da uva de mesa.

Consociacdo e culturas intercalares. Interesse técnico-
~econdémico.

Vindimas e transporte. O caso particular das uvas
de mesa.

Acidentes de vegetacido — clorose, desavinho, escaldao,
geadas, granizo, etc. Meios de defesa.

Racionalizag¢do da exploracéo viticola.

112.3

112.31

.32

.33

.34

.35

.36

112.4

112.41

112.411
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Mecanizagdo e maquinaria viticola

Aspectos gerais da mecanizagdo em viticultura. Solucées
adoptadas. Repercussées economicas e sociais.

Inventario do parque nacional. Inquérito as exploracées
mecanizadas com vista a verificagdo das condi¢des
técnico-econémicas em que as mdaquinas trabalham.
Analise e conclusées.

A mecanizagdo na sua relagdo com a topografia do
terreno, caracteristicas pedologicas, esquema de plan-
tagdo, espagamento, conducio da vinha e dimensiona-
mento da empresa viticola. Realizacdo de ensaios sobre
a adaptabilidade das maquinas proprias para a cultura
da vinha, nas vérias regides viticolas do Pais. Zonas
de mecaniza¢do diferenciada. O caso particular da
regido Duriense.

Estudo especial das operagbes mais susceptiveis de
mecanizagdo. Ensaios comparativos sobre o emprego:
de diversos conjuntos mecanicos na mobilizacdo do
terreno e de tipos diferentes de maquinas para defesa
da cultura e tratamentos fitossanitarios, para distri-
buigdo de fertilizantes e correctivos e para colheita e
transporte.

Magquinaria, elaboracdo do «estudo de norma» das
maquinas préoprias para a cultura da vinha; sua regu-
lamentagéo para cada tipo de maquina. Caractaristicas
funcionais das varias maquinas. Estudo das bases para
a sua certificacio.

Estabelecimento de campos de ensaio e de demonstra-
¢do. Organizacdo e realizacdo de «Concursos de tra-
balho» de maquinas e de «Jornadas de mecanizagéo
viticola».

Sanidade viticola

Doengas.

Micoses.
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Estudo da bio-ecologia e meios de luta contra o
mildio e o oidio.

Estudo da bio-ecologia e meios de luta contra a
podriddo do colo e das raizes (Rosellinia necatrix),
podriddo dos cachos (Botrytis cinerea) e esca (Ste-
reum hirsutum).

FEstudo de outras micoses.
Bacterioses.

A «desnoca» do Algarve e a «gota» da Ilha da
Madeira. Seu estudo e meios de defesa.

Viroses.

Viroses transmissiveis pelo solo: «urticado» e «clo-
rose infecciosa».

Viroses ndo transmissiveis pelo solo: «enrolamento».

Ecologia do Xiphinema index e do Xiphinema ame-
ricano.

Pragas.

Estudo da bio-ecologia e meios de luta contra as tragas
da uva, algoddo, dltica e filoxera.

Estudo da bio-ecologia e meios de luta contra os dcaros.
Outras pragas.

Estudo e estabelecimento de sistemas de aviso contra
doencas e pragas.

Estudo e ensalo de pesticidas.

Defesa sanitaria dos viveiros. Quarentena dos propagos.

Preparacgio. Conservacido e embalagem de uvas

de mesa e passas
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ENOLOGIA
Enobiologia
1 Estudos conjuntos com a viticultura, enologia
e outros ramos
2 Enomicologia
21 Reconhecimento das leveduras dos mostos e vinhos do
Pais.
211 Registo de proveniéncia relativo a zonas e sub-zonas
viticolas quanto a:
2111 Castas;
.2 Conducdo da videira;
.3 Caracteristicas agroclimdticas;
.4 Caracteristicas da matéria prima (sanidade, grau de
maturagdo, etc.);

.5 Condicées de fermentacdo no que se refere a correc-
cdo dcida, ao anidrido sulfuroso, a natureza e dimen-
sées do recipiente e & composicdo sumdria dos mostos,
temperaturas e arejamento durante a fermentacdo, etc.

212 Colheita e isolamentos:
2121 Amostragem representativa: no cacho, no mosto
(antes e no decorrer da fermentacdo) e no vinho;
) Isolamentos. Materiais e métodos.
213 Estudos da coleccdo:
213.1 Estudo taxondmico, incluindo as necessidades nutri-
cionais;
) Estudo enoldgico de culturas puras e de associagées

de culturas puras — Natureza do mosto; métodos;
caracteristicas. a observar; rendimento; velocidades
de multiplicagdo, de fermentacdo e de autdlise; pro-
priedades organolépticas e composicdo quimica dos
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vinhos e sua variac¢do sob a ac¢do dos agentes fisicos
e quimicos ).

Estudos especializados sobre leveduras.

Experimenta¢do em adega:

Multiplicagdo de leveduras puras seleccionadas: influéncia
do arejamento, dos nutrientes suplementares, da percen-
tagem de leveduras e de outras condigées de preparagdo
do fermento.

Fermento espontdneo:
Ensaios de castas;

Influéncia do arejamento, de nutrientes suplementares,
da percentagem de fermento e de outras condigées
da sua preparagdo.

Aplicacdo de fermentos e estudo das fermentagées.
Bolores de interesse enoldgico:

No fabrico de vinhos;

Na producdo de enzimas.

Enobacteriologia

Estudos da flora bacteriana dos produtos enolégicos:

Registo da proveniéncia, relativo as regides viticolas e
as condigées do meio em que as bactérias se desen-
volvemn ;

Colheita e isolamentos;
Estudo da coleccdo;
Estudo taxondmico;

Estudo das caracteristicas de interesse prdtico e sua
variagdo sob a ac¢do de agentes fisicos e quimicos.

Estudos especializados de bactérias. Métodos de pes-
quizas e doseamento.

Estudo da condugdo da fermentagdo malolactica.

—19—

121.34 Estudo das condi¢des de evolugdo das doencas e seus
tratamentos.
.35 Estudo das condicbes de aplicacdo dos Acetobacters

de interesse pratico.

122 Enoquimica

122.1 Estudo dos fenomenos enoldgicos e enotécnicos e suas relagées
com a composi¢do dos mostos e dos vinhos

122.12 Composigio e caracteristicas dos mostos — factores de
que dependem. Suas relagdes com a aptidao enolégica.

13 Mecanismo quimico das fermentagdes.

14 Composicido e caracteristicas dos vinhos e dos seus
derivados. Influéncia na qualidade.

15 Fenémenos relacionados com a conservacédo dos vinhos.
.16 Accio das técnicas e dos produtos enolégicos.
a7 Enografia. Reconhecimento enologico do Pais.

122.2 - Andlise de mostos e seus derivados. Andlise

de produtos enolégicos

122.21 Métodos fisicos, quimicos e bioldgicos de anélise dos
mostos, vinhos e seus derivados. Estudos ligados as
sugestdes da Sub-Comissdo Convencional dos Métodos

de Anailise e de Apreciacdo dos Vinhos (O.LV.).

.22 Estudo dos indices e outros factores analiticos de apre-
clagio necessarios ao conhecimento da composigéo dos
produtos e & definicdo ou confirmacéo da sua genuini-
dade, pureza e qualidade. Estudo das suas variagGes.
Influéncias dos tactores ecolégicos e das operagdes de
cultivo, conservacgio, extrac¢io e transformagéo.

.23 Definicdo das caracteristicas dos produtos utilizados

nas técnicas enoldgicas.

122.3 Apreciacdo organoléptica de mostos, vinhos
e seus derivados
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Enotecnologia

Fabrico. Técnicas e métodos

Técnicas gerais de vinificacio:

Vindima, cuidados a ter com as massas a transportar e
recep¢ao.

Caracteristicas da matéria prima relativamente ao seu
aproveitamento tecnoldgico. Correccées e desinfeccées.

Processos gerais de fermentacdo.
Aspectos particulares da vinificacio:
Fabrico de vinhos tintos.

Fabrico de vinhos brancos.

Fabrico de vinhos especiais.

Conservagdo, estabiliza¢do e afinamenio

Conservagao. Atestos, trasfegas, arejamentos, adiciona-
mento de SO,, e de outros anti-oxidantes etc.

Estabilizagdo quimica e biolégica. Correcgdes e trata-
mentos.

Afinamento: composi¢do quimica, limpidez, aroma e
sabor. Correcgées e tratamentos.

Maturagdo, envelhecimento e preparacio para consumo

Maturacéo e envelhecimento natural.
Envelhecimento forgado.

Acondicionamento e transporte do vinho. Engarrafa-
mento. Acidentes dos vinhos engarrafados.

Alteragdes, doencas e defeitos. Processos tecnoldgicos
de prevencdo e tratamento

Altera¢bes de natureza quimica e enzimética.

Doencas.

Defeitos.
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Ensaios tecnolégicos com novos produtos e novas técnicas

Unidades tecnoldgicos e de armazenamento. Equipamento

Estudos dos esquemas funcionais de instalacdes tecno-
légicas vitivinicolas tendo em consideragio: o tipo do
produto; as suas exigéncias tecnoldgicas; a topografia
e a natureza do terreno; as condi¢des climaticas, etc.

Enquadramento das adegas em solugdes normalizadas.
Detinicdo de unidades ou moédulos tipo, encarados sob
os aspectos técnicos, funcionais, construtivos e eco-
némicos.

Armazenagem de vinhos. Estudo de capacidades e de
sistemas de recepcdo e expedicdo. Armazéns regula-
dores.

Instalagées de maturacio, envelhecimento e acondicio-
namento. Técnicas usadas e sua influéncia nos esquemas
construtivos.

Apetrechamento das adegas. Descarga e recepgéo,
esmagamento e bombagem, prensagem, etc. Critérios
de escolha e determinagdo de apetrechamentos tipo.

Apetrechamento de armazéns. Estudo e defini¢do das
caracteristicas mais convenientes ao material de afina-
mento, de preparagdo de vinhos especiais, de lavagem,
de expedigéo, etc.

Adegas cooperativas. Problemas especiais do seu fun-
cionamento.

Estudo e experimenta¢ido de maquinaria

Estudo para o estabelecimento de um servigo de certi-
ficacdo de maquinas.

Aproveitamento dos sub-produtos da vinha e do vinho

Estudo das matérias primas e dos produtos resultantes.
Experimentacio.
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Estudo da centralizagdo industrial da matéria prima.
Centros de aproveitamento de produtos secundarios.

TECNOLOGIA DOS DERIVADOS DA UVA E DO VINHO

Sumos. Concentrados. Xaropes e refrigerantes
Espirituosos

Vinagres

ECONOMIA

Investigacdo econémica e métodos a aplicar

Unificagdo dos métodos de andlise e investigacdo econdmica
em colaborag¢do com a Reparticio de Estudos Econdmicos e
Relagées Exteriores da Direcgdo-Geral dos Servigos Agricolas,
com o Instituto Nacional de Investigacdo Industrial, com o
Fundo de Fomento de Exportacdo, com o Centro de Estudos de
Economia Agrdria da Fundacio Gulbenkian e outras entidades

Cartografia vitivinicola
Analise dos sistemas de representacio cartografica.
Cartas fisicas.
Cartas estatisticas.
Cartas econémicas. -

Atlas vitivinicola de Portugal. Aspectos cientificos e
de divulgacao.

Atlas mundial da vinha e do vinho.
Estatistica. Servicos de inquérito

Teoria e métodos estatisticos. Bases técnicas de progra-
macdo estatistica. Estatistica aplicada aos fenémenos
biolégicos. Estatistica aplicada & economia e a socio-
logia. O O.L. V. e a unificacdo dos métodos de estabe-
lecimento de estatisticas vitivinicolas.
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Analise estatistica & producdo e ao comércio. Manifesto
€ sua correccao.

Estudos estatisticos. Inquéritos por amostragem: pro-
ducdo, consumo, auto-consumo, existéncias, etc. Colheita
periodica de elementos de analise e diagnéstico. Previ-
sdo de colheitas.

Racionalizagdo da empresa vitivinicola

Contabilidade e Gestao da empresa viticola. Métodos.
'Organizagéo e normalizagdo do trabalho viticola.

Organizagéo' e normalizagdo do trabalho tecnologico.

Relagées com a experimentacdo vitivinicola

Estudos

Producdo

Integracao do sector vitivinicola na agricultura nacional.
Politica vitivinicola. Condicionamento do plantio nas
suas relagbes com o ordenamento cultural.

Estudos econémico-sociais inerentes a cultura. Aspectos
estruturais da vitivinicultura portuguesa.

Regionalismo vitivinicola. Regides tipicas. Interrelagées.
Bases para uma politica orientadora.

Vitivinicultura comparada. Rela¢ées com a economia
vitivinicola mundial. Incidéncias e tendéncias resultantes
dos agrupamentos europeus de politica econdmica
comum.

Inquéritos.

Inquéritos wvitivinicolas. Contribui¢Go para uma melhor
estruturacdo da vitivinicultura nacional.

Inquérito ao custo da producdo. Pregos de custo e
medidas para a sua reducdo. Precos e niveis de remu-
neragdo.

Evolucdo das técnicas vitivinicolas e incidéncias na
economia do cultivo e da tecnologia. Estudos econé-
micos relativos & mecanizacdo da vinha e da adega.
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Regularizagdo econdémica das colheitas. Accio inter-
ventora.

Interesse da produgdo de uva de mesa e passa. Sua
estruturagdo técnico-econdmica. Subsidios para a defi-
nicdo de zonas especializadas na producdo de uva
de mesa.

Economia do aproveitamento dos sub-produtos e dos
derivados da vinha e do vinho.

Aproveitamento dos sub-produtos da vinha e do vinho.
Unidades de aproveitamento. Sua estruturacdo.

Economia do fabrico de sumos e refrigerantes de uva.
O caso particular da cerveja vinica ou da utilizacdo de
mosto no fabrico da cerveja.

Cooperativas vitivinicolas

Cooperativas em geral. Legislacdo. Regulamentos.

Estudo das bases econdémicas para a constituicio e
fomento de cooperativas de interesse vitivinicola nomea-
damente de vinificagdo, de uva de mesa e de maqui-
naria viticola. Esquema de realizagdo de algumas ope-
ragdes culturais em regime cooperativo.

Adegas Cooperativas. Sua fungdo na estruturagio da
vitivinicultura. Planos regionais. Subsidios técnico-eco-
némicos para a elaboragido de projectos e esquemas
de apetrechamento.

Organiza¢do dos diversos servicos de assisténcia as
cooperativas.

Bases para o agrupamento ou reunido de cooperativas
como solugédo de defesa econémica para algumas tran-
sac¢des ou operagdes comuns.

Consumo. Comércio. Mercados

Estudos sobre escoamento em geral. Aspectos interna-
cionais, nacionais e regionais.

Mercado interno.
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Mercado metropolitano.

Centros consumidores. Auto-consumo. Niveis de vida
e consumo—sua relacdo com os niveis de pregos.
Relagées e variagées producdo/consumo. A estratifi-
cacdo das classes sociais e o consumo. Comporta-
mento da populacdo urbana e rural. Os hdbitos
tradicionais e a sua alteragdo pela maior convivéncia
internacional.

A concorréncia e a coexisténcia de outras bebidas.
A concorréncia pela qualidade e pela inovacdo.

Estudo e dimensdo do mercado interno de vinhos.
Aspectos nacionais e regionais. Capitagées. O mer-
cado por tipos de vinhos—seus reflexos na econo-
mia e no consumo. Regides demarcadas.

Precos de custo, precos no armazém e precos ao
publico. Encargos e cargas. Necessidade de uma
estabiliza¢do de precos.

O comércio por grosso e a retalho. Dispersdo da
actividade produtiva e a concentracdo comercial.
Necessidade de equilibrio entre os interesses da pro-
ducdo e do comércio. A solucdo cooperativista.

Mercado ultramarino.

Dimensaes e interesse. Evolugcdo. Perspectivas. Neces-
sidade do seu alargamento com base numa conve-
niente estruturacdo de transportes, embalagens, esta-
bilizacdo do produto e precos ao consumidor.

Mercados externos.

Sua importincia na economia nacional agrdria e vitivi-
nicola. PosicGo do Pais nos mercados internacionais.
Influéncia da nossa exportagdo de vinhos na balanga
comercial e de pagamentos— imporitdncia por dreas mo-
netdrias.

Precos e tipos de vinhos na conquista de mercados.
Problemas de concorréncia— solugées. Papel da propa-
ganda. Acgdo desenvolvida pelos principais paises expor-
tadores na conquista de mercados.
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Comportamento, caracteristicas e vicissitudes dos mer-
cados externos— profunda andlise & sua evolugcdo. Merca-
dos efectivos e mercados potenciais. Possibilidades de
alargamento de mercados.

Da necessidade de um plano ou programa de fomento
de exportacdo de winhos. Accdo a desenvolver.

Reflexos da constituicio de grandes blocos europeus na
exportacdo de vinhos; possibilidades de adaptagdo aos
seus condicionalismos e determinacées.

Técnicas de comercializacio. Organizacdo comercial.

Estudos econémicos de interesse para a valorizacdo
comercial da uva e do vinho.

Estruturacio técnico-econémica do comércio interno e
de exportagio de uvas de mesa e de passas. Epocas
de maturagdo. Prospeccio de mercados. Castas, quali-
dade e mercados. Determinacio de potenciais comer-
cidveis e incidéncias na producdo. Precos de custo e
precos de mercado.

Interesse comercial da producio de sumos e refrige-
rantes de mosto. Mercados internos e externos.

Regularizagdo de mercados como medida de defesa
econdémica da vitivinicultura. Intervencdo na produgio
€ no comércio. Papel dos organismos de coordenacéo
econémica. Analise & ac¢io desenvolvida. Pesquisa das
solugbes mais consenténeas com o interesse vitivinicola
nos seus variados aspectos e com o alargamento do
mercado externo.

—o7
2 — OUTRAS ACTIVIDADES

21 ASSISTENCIA A LAVOURA. PREPARACAO DE PESSOAL

211 Assisténcia técnica

211.1 Estudos e subsidios para a estruturagdo geral dos servicos de
assisténcia técnica. Ligacbes com os servigos de investigagdo
e experimentagdo.

2 Estudos e subsidios para a elaboracdo de programas de assis-
téncia técnica d viticultura

.3 Estudos e subsidios para a elaboragdo de programas de assis-
téncia técnica aos wvinicultores. Campanhas intensivas de
assisténcia.

4 Estudo e organizagdo dos servicos de andlise e consultas.

.5 Estruturagdo da assisténcia técnico-administrativa ds adegas

cooperativas. Programa e esquema de accdo.

212 Preparacdo de pessoal

212.1 % Cursos de viticultura, mecanizacdo, enologia e administracdo
técnico-econémica

212.11l Esquematizac¢do de cursos ao nivel elementar — capa-
tazes, feitores, tratoristas, podadores, enxertadores ade-
gueiros, destiladores, etc.

12 Esquematiza¢do de cursos ao nivel médio — gerentes
de exploracao viticola e viveiristas, endlogos, adminis-
tradores e gerentes de adegas. O caso particular de
gerentes de adegas cooperativas.

13 Esquematizacdo de cursos complementares.

22 CERTIFICACAO DE MAQUINARIA VITIVINICOLA

221 Estudo do sistema de experimentacio de maquinaria.
Caracteristicas mecanicas e funcionais

222 Estudo do regulamento de certificacio de maquinaria.
Organizacdo dos servicos de certificagio e aprovacio

de catéilogos
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23 INFORMACAO E DOCUMENTACAO

231 Informagdo técnica
231.1 Estudo e organizacdo do servigo de informagdo técnica
232 Documentacéo
232.1 Estudo e organizacio dos servigos de biblioteca
.2 Documentacdo cieniifica e técnica

Através do desenvolvimento de todos os temas que constituem
O programa estrutural que se apresentou, pretende-se criar os fun-
damentos de uma politica vitivinicola que sirva os quesitos e
propésitos inicialmente formulados.

Paralelamente ao espirito cientifico que n3o pode deixar de
estar presente a realizagio dos trabalhos, o que de resto se evi- '
déncia na sequéncia do programa enunciado, pretende-se também
imprimir-se-lhes um caracter de utilidade imediata.

Ter-se-a sempre como principal finalidade e dentro das possi-
bilidades dos meios de accio de que se dispuser, dar o melhor
subsidio para a solugdo dos reais e efectivos problemas e caréncias
da nossa vitivinicultura. Por outro lado e de qualquer forma,
nunca se deixard de ter presente o enquadramento dos programas
de realizacdo nos objectivos dos Planos Nacionais de Fomento,
em curso.

RESUME

Aprés avoir exposé des principes généraux d'une politique
nationale de la Vigne et du Vin, est présenté le programme
général du Centre National d’Etudes Vitivinicoles, en vue de
I'application de cette méme politique.

Ce programme englobe les secteurs suivants: Viticulture et
Ampélographie, Oenologie, Technologie des Dérivés du Raisin
et du Vin et Economie. Outre |'établissemente d'une ligne générale
d’orientation, il vise également la discipline des secteurs en ques-
tion. C'est pourquoi il sera exécuté et développé, dans les domaines
de la recherche et de 'expérimentation vitivinicoles, au sein des
différents organismes, conformément & 'orientation qui sera définie
par le Conseil du Centre National d’Etudes Vitivinicoles.




