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INTRODUCAG
// MA das carvacteristicas de malor importinecia na gquali-
n dade de um vinho é o seu aroma, dal a necessidade

de se estudar os elementos constituintes desse aroma.
Embora noutros paise sido estudadas sob o gpect@
aromatico, diversas NORCA @L por alguns autores, nome
damente: STEVENS crio-ToMARsET (1986); Usse-
GLIC-TOMASSET, ASTEGIANG € E@AT‘T‘-» {1266} ; Wess, KEPNER €
Magoiora {1986): Bavowove ¢ CorponiEr {(1970); TERRIER ¢
BoibroN (1972): entre noés né

D
p:

Este trabalko pretende
da casta Mescatel da regifo
produzidas pela fermentacdo.

MATERIAL E METODOS

Uvas

5

HEste estude realizou-se com uvas da casta Moscate
regidao de Setibal das vindimas de 1974, 1075 ¢ 1978. Em

,..i
jwh
o3

Recebido para publicacdc em 13/3/78.



—T

" 10

cada vindima utilizou-se cerca de 30kg de uvas, S£parou-se
o mosto gota do mosto prensa € &Mbﬁb fermentaram de
bica aberta.

Pxiraccio e concentragiio de substincias aromaticas

Para a extraccio das substancias a“mmatmas constituintes
do aroma foram ensaiados alguns métodes: arrastamento por
zoto (BERTRAND, 1968); destilacdo seguida de extraccio por
slvente (TERRIER e BOIDRON, 1872). Foi utilizado este Gltimo
por se ter mostrado o mais eficiente na extraccio de compostos
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de alte ponto de ebuligdo como & o caso da fraccio terpénica
caraeted tica desta casts.
O s nte utilizado foi pentano p. a. da Merck ap6s puri-

ficacdo em coluna Vigreux.

A concentracio dos extractos fol feita por destilacho destes
em coluna Vigreux, e os extractos concentrades foram arma
senados a —15°C até a analise gascromatografica.

Fizeram-se extraccdes guer do mosto gota, quer do mosto
prensa, assim como do meic de fermentacdc e do vinho a que
estes deram origem.

Andlise gascromatografica

Os extractos concentrados foram fraccionados por croma-
fia preparativa, seguﬁdo técnica por nds desenvolvida

rras-Boas e Crimaco, 1977).
dwwsag fraccop,s separada;s cmam 1{]&:11&? cadas nor

sobre Qhwommorb W AW 8. ?@ﬁ meqh com 4m de compri-
mento: 10 % SP 1000 sobre Chromosorb W AW 100-1Z0 mesh
com 4m de comprimento; 20 % Castorwax sobre Chrom@gorb
W AW DMCS 60-80 mesh com 2m de comprimento
Injectou-se 2-3 pl de amostra a temperatura isotérmica,
dependendo esta da fraccdo injectada (80; 100; 120, 140 e
1800 C) e a velocidade da carta do registador foi B mm/min.

As substincias padrd
purum, ¢xcepto ¢ Z-metil-d
reagente Merck p. a.

Apresenta~se na Fig. 1 um dos cromatogramas obtidos
na cromatografia preparativa, exemplificativo do Iracciona-
mento feito.

As identificacbes feitas enconiram-se esguematizadas no
Quadro L

As gubstineias as em pelo menos 10 amos-
tras diferentes com exeep nato de dietilo & do capri-
nato de etilo em 3 amostras ¢ d_o n-hexanol, do heptanocsto de

etilo ¢ do nerol
nos ter sido

ras {este nltimo por b

Salienta-se que faé@ se rvam diferencas significativas
entre os compostos identi oscatel Gota e no Moszcatel

Prensa. Enguanto que no gue diz x’:speite aos compostos iden-
tificados no mosto e no vinho: nfo se identificou no mosto:
sucinato de dietilo, caprinato de etilo e nerol; e verificou-se

gue o Z-metil-l-butanol + 3-metil-1-butancl e o Z-fenil-etanol
aparecem no mosto em guantidade muito inferior 4 que existe
no vinho.

CONCLUSOES

Verifica-se que existe na casta Moscatel da regifo de
Settibal ¢ linalol e o o-terpineol, compostos terpénicos comun-
mente indicados como existentes nas castas Moscatel, Por outro
lado foi também identificado o geraniol composto cuja existéncia
nic é admitida por todos os autores.

RESUMO

IdentificAmos nos mostros e nos vinhos da casfa Moscatel
da regido de Settibal, linalol e o-terpineol, compostos terpénicos
comunmente indicados na bibliografia como existentes nas uvas
da casta Moscatel.
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f — caprinato de etilo; g-« -terpineol; h —nerol;
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QUADRO I

Compostos identificades na casta Mescatel da regido de Setdbal

c tos Identifiead Moscatel Moscatel Colunas
ompostos ldentificados Gota Prensa de cromatografia
Z-metil-1-butanol + MV MV Carbowax 20M
3-metil-1-butanol SP 1000
Castorwax
n-Hexancl MV — Castorwax
Heptanocato de Etile — MV 8P 1000
Caprilato de #tilo MV MV i 8P 1000
! Castorwax
Linalol MV MV Carbowax 20M
SP 1060
| Castorwax
Succinato de Dietilo v v . Carbowax 20M
L SP 1000
o-Terpinol MV MV Carbowax 20M
. SP 1000
| Castorwax
Caprinato de Htilo v Y | Castorwax
Nerol A% Castorwax
Geraniol MV M Carbowax 20M
SP 1000
Castorwax
2-Fenil-Etanol 3 MV MV arbowax 20M
: SP 1000
| Castorwax

M — mosto; V — vinho, — — néo identificado,
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Por outro lado foi também identificado o geraniol, com-
posto, cuja existénecia nfo é admitida por todos os autores.

Em mosto nio foi identificado o succinato de dietilo, o
caprinato de etilo nem o nerol. Enquanto que o 2-metil-1-
-butanol + 3-metil-1-butanol e o 2-fenil-etanol aparecem no mosto
em quantidade muito inferior & que existe no vinho.

RESUME

Nous avons identifié dans les mofits et les vins du cépage
Muscat de la region de Set(ibal, deux composés— linalol et
a~terpineol — indiqués par la bibliographie comme composés
habituels des raisins de ce cépage.

D’autre part, on a aussi identifié du geraniol, un composé
sur l'existence duquel se divisent les opinions des différents
auteurs.

Dans les mofits l'existence du succinate de diethyle, du
caprinate d’éthyle et du nerol n'a pas été mise en evidence.
Dans ce qui concerne le 2-methyl-1-butanol + 3-methyl-1-butanol
et le 2-phenyl-ethanol les teneurs présents dans le moflts sont
en guantités beaucoup moindres que dans les vins.

SUMMARY

In must and Muscat's wine in the area of Setibal, linalol
and a-terpineol have been identified. This terpenic compounds
are usualy mentioned in the bibliography as existing in Muscat's
grapes.

However, geraniol has been also identified, being their
existence not accepted by all the authors.

In must, diethyl-succinate, ethyl caprinate and nerol, have
not been identified. However, 2-methyl-1-butanol + 3-methyl-I-
-butanol and 2-phenyl-ethanol, came out in must in such inferior
gquantity to that existing in wine.

1668 hromatographie en phase gaseusge pour le dosage
volatils du vin. Thése 3éme cycle, Bordeaux.
BTEVE J A, and MCOFANDEN, 'W. H.
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e nel vinl. Ind. Adgr. 4: 216-227.
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