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INTRODUGCAO

)STA o Centro Nacional de Estudos Vitivinicolas, desde

(C 1968, -a proceder a um- vasto estudo de caracterizacao

enolégica de algumas das principais’ regides viticolas do

pais, no qual o presente trabalho se integra no referente i
caracterizacdo dos vinhos da Regifo Demarcada do Dio.

De acordo com o referido em «Protocolos dos trabalhos
do CNEV-1973, 1974» (1975), constitui objectivo principal desse
estudo -a obtencdo de uma informacao enoldgica; que permita
obter para cada regido considerada uma definicdo das carac-
teristicas fisico-quimicas dos vinhos regionais, para reforcar a
prova organoléptica e servir de base & defesa da genuinidade e
do tipo. Ainda segundo esse documento, pretende-se chegar a
uma definicdo fisico-quimica dos vinhos das regifes conside-
radas, pela determinacdo dos valores médios das caracteristicas
fisico-quimicas desses vinhos e dos respectivos intervalos de
variacio, tendo em vista o poder - afirmar-se se determinada
sub-regido deve ser incluida ou rejeitada da regido principal.

(*).. Trabalho iniciado pelo Eng.° MANUEL AUGUSTO DA SILVA PATO,
responsavel pela  sua orientacfo geral, pelo seu: delineamento estatistico
e. pelaexecucio das’ andlises laboratoriais.

Recebido para- publicagdo em 13/3/78.
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A REGIAO DEMARCADA DO DAO

A Reglé,o Demar‘ ~
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& A M T e nivel dos 700‘m (V. LOUREIRD
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poces a lrm’a:r a existéneia duma forte predominincia de ele:
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0s de Arganil, Oliveira
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de Portugal», fasc. V) esse clima & temperado, sem gquedas
regulares de neve, com chuva abundante no inverno, e verio
seco. Ainda segundo AMORIM FERREIRA (1943), as quedas plu-
viométricas da regido situam-se entre os 1000 e os 1500 mm
(apenas inferiores a 1000 mm, no concelho de Fornos de
Algodres).

A cultura da vinha distribui-se por quase toda a regiao
até aos T00-800 m de altitude, com as manchas de malor den-
sidade cultural situadas dum modo geral abaixo das curvas
de nivel dos 400-500 m, sendo a qualidade dos vinhos produzidos
fortemente influenciada ndo s6 pelas condicBes ecologicas, como
também por factores de ordem econdmico-social (V. LOUREIRO
e A. MicugL, 1956).

Existe uma grande heterogeneidade no que se refere as
castas disseminadas na regifio, o mesmo se passando quanto
aos porta-enxertos; como castas mais caracteristicas e disse-
minadas e de acordo com H. CunuHA (1938), F. ALVES (1947)
e V. LOUREIRO e A. MIGUEL (1956), pode-se citar as seguintes:

Castas. tintas — Tourigo do Douro, Tinta Pinheira, Tinta
Carvalha, Tinta Francesa, Tinta C#o, Alvarelho, Jaen, Bas-
tardo, Trincadeira, Baga de Louro, Amaral preto e’ Verdelho.

Castas brancas — Arinto, Dona Branca, Barcelo, Cerceal,
Ferndo Pires, Douradinha, Uva Cao, Tarantez, Amaral branco
e Maria Gomes.

Os porta-enxertos presentemente mais disseminados na
Regido sfo os hibridos Berlandieri X Riparia (420A, 161-49,
5BB e 8B) e os hibridos Berlandieri X Rupestris (R. 99 e R. 110).

Zonas de tipicidade

£ do conhecimento geral a existéncia de tipos de vinho mais
ou menos diferenciados, determinada pela diversidade de con-
dicbes, na regido do Dao. ,

Recorrendo ainda ao ja referido trabalho de V. LOUREIRO
e A. MIGUEL (1956), «a qualidade deverd andar talvez mais ligada
ao conceito de «quinta» ou «locais restritos», dispersos pela
regifo, do que propriamente a vasta érea constituindo sub-
~regido».

J4 ANTONIO VITORINO, em 1915, em «Um Relatério», se
refere a dois tipos de vinho produzidos na regido considerada:
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um, produzido nos concelhos de Gouveia, Seia, Oliveira do Hos-
pital e Tabua, todos 3o Sul do Mondego, e outro produzido nos
concelhos da actual regido, ao Norte deste rio.

V. LOUREIRO e A. MIGUEL (1956) referem trés tipos de vinho
do Dio, produzidos nas zonas «Central nortes, «Central suls
e «Periféricas; constitufu este facto uma importante ¢ funda-
mental base de trabalho do estudo agora apresentado;

a) A Zona Central Norte, topograficamente acidentada e
fortemente influenciada, pelo rio Dijo, que' a- atravessa, esti
totalmente localizada na margem direita do rio Mondego; embora
com acentuada presenca de vinha armada em cordfio, sio bas-
tante frequentes os vinhedos tomando a forma de cultura baixa.

No presente trabalho, foi o estudo desta zona, no que se
refere aos vinhog tintos, baseado no estudo de 3 sub-zonas
(A, Be C) com tipos de vinho mais ou menos diferenciados,
definidas como a seguir se indica:

A — Freguesias de Fail, Fragosela, Povolide, Ranhados,
Santos Evos (cerca de 1/3), S. Jodo de Lourosa, Silgueiros e
Vila Cha de 83, do concelho de Visey;

— freguesias de Canas de Sabugosa (cerca de 1/2), Fer-
reirds, Lageosa, Lobé&o, Mouraz (cerca de 2/3), Parada de Gouta,
Sabugosa (cerca de 2/3), Tonda e Tondels, (cerca de 1/2), do
concelho de Tondela;

— todas as freguesias dos concelhos de Nelas e de Carregal
do Sal.

B — freguesias de Alcafache, Cunha Baixa, Espinho, Fornos
de Maceira do Déo, Lobelhe, Mangualde, Mesquitela, Moimenta
de Maceira Dio e Santiago de Cassurrdes, do concelho de
Mangualde.

¢ —freguesias de Insua, Luzinde e Pindo, do concelho de
Penalva do Castelo;

— freguesia de Rio de Moinhog do concelho de Satio,

b) A Zona Central Sul (D), com vinhg baixa e continua,
como forma de cultura predominante, est4 localizada na margem
esquerda do ric Mondego; trata-se de uma zona de relevo pouco
acentuado e uniforme, embora, na sua maior barte, situada
acima da hipsométrica dos 400 m;

— freguesias de Arcozelo, Cativelos, Gouveis, (cerca de 1/5),
Lagarinhos, Melo, Moimenta da Serra, Nabais, Nespereira,
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. . . a
Pacos da Serra (cerca de 1/5), Rio Torto,. 3. Paio,kVﬂa Nov
inhé Gouveia;
jzem € Vinho, do concelho de ' )
“ Tazzilaguesias de Girabolhos, Lages, Paranhog thaxggos,
Santa Comba, Tourais, Santa Marinha (cerca de ;/5) e 3. Mar-
tinho de Seia (cerca de 1/5), do cpn?elho de :13;. I
¢) A Zowna Periférice é constituida pela resta P
ido do Dao. ' .
da Rggestudo desta zona, no que se refere aos vnflh'os tmtos(;
foi baseado no estudo de 2 sub-zonas (E e F), definidas com

a seguir se indica: e Tibus o do Oli
ias / e Tabua e de
E —todas as freguesias dos concelhos

veira do Hospital.
F — a restante parte da zona.

MATERIAL E METODOS

A amostragem

i i jectivos
O esquema estatistico seguido, tendo em glsia ods o:;]n crvos
' i i eita de
ja ref s, baseia-se numa colhe

do trabalho, ja referidos, a~se ‘e e
feita em extensio e em profundidade, ao 10ng0‘F.ded5 o8
(1968-1872), devendo os valores obtidos ser classgfll‘c; (;)es d;;:da

) ’ r 13 “ ° a
precisdo dos seus valores médios, em que, a variabill o o

por um determinado intervalo de variagao possa ser a

um determinado grau de confianca. ementos for.
O esquema de amostragem foi baseado nos Y

necidos, em 1988, pela Federagido dos Vinicultoire; d;)éngz
i es da regido, com indica

relacido de todos os produtores ) @

focalfzagéo das respectivas adegas e da produgéo), os qu

o I
se resumem no Quadro L . e
A amostragem incidiu sobre 268 do conjunto dos produ

izaca istribui clas
da regido, seleccionados por casualizacao, e distribuidos p
’ indi i ente:
diferentes classes como se indica seguidam

157 produtores

Classe A ... o !
, o 32 »
» C . > ’
> D . : ’
, E ‘ 12 »

> . 12
268 »

Total
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Contudo, o nfimero de amostras efectivamente colhidas e
analisadas foi bastante variivel com o ano considerado, pelos
motivos mais diversos, o que vem levantar sérias dificuldades
a interpretacio estatistica dos dados, reduzindo grandemente
0 grau de confianga dos resultados obtidos,

Em 1974, foram ainda colhidas amostras de vinho tinto
da colheita de 1973, nas diversas Adegas Cooperativas da Regido,
tendo havido sobretudo g breocupagdo de realizar uma amos-
tragem tanto quanto possivel representativa do conjunto dos

vinhos desse ano e dessas Adegas. Em cada Adega, foram
colhidas 10 amostras.

Caracteristicas consideradas

Indica-se seguidamente as diversas caracteristicas consi-
deradas para se alcancar os objectivos do trabalho, expostos
anteriormente, bem como os respectivos métodos analiticos
empregues:

Alcool (% V/V) — ¢ebuliometria.

Densidade (d}3) — areometria.

Extracto seco — densimetria.

Bubst. fendlicas totais — método de FoLIN-DENIS (M. AME-
RINE, 1960).

Aglicares redutores — método de MUNSON ¢ WALKER.

Acidez fize — por diferenca entre a acidez total (titulacio
com NaOH N/10, e azul de bromotimol como indicador)
€ a acidez volatil (método de MaTtHIED).

PH — potenciometria.

Acido tartdrico — método colorimétrico segundo REBELEIN
(Z. 1Larra e H, TANNER, 1974), no caso das amostras
de 1973 (Adegas Cooperativas); método de M. Pato
no caso das restantes amostras. '

Acidos mdlico, ldctico e succinico — método de M. BouUrzEx
e Col. (1970) no caso das amostras de 1973 (Adegas
Cooperativas); método de M. A. PATO ¢ M. H. Parto
(1972), no caso das restantes amostrag,

Sulfatos — método de referéneia pbroposto pelo O. I V.
(Recueil des Méthodes Internationales d’Analyse des
Vins, 1971), no caso das amostras de 1968, 1969, 1970
e 1971; método condutivimétrico (titulacio condutivi-
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métrica com uma solucio de BaCl. como solugio titu-
lante)}, no caso das restantes amostras.

Cloretos — Argentimetria; para as amostras de 1872 e 1973,
utilizou-se um método condutivimétrico (titulagdo con-
dutivimétrica com uma solucio de AgNO, como solucdo
titulante).

Fosfatos — método colorimétrico segundo M. A. AMERINE
{1960).

Catides metdlicos — por espectrofotometria de absorgéo
atomica.

Cinzas — método condutivimétrico.

Alcool (% V/V) -+ Acidez fixa sulfurica (g/1).

Alcool (g/1): Baxt. seco redurido (g/1).

Acidez fiza sulf. (g/1) + 0,7
Aicool (% V/V)
Alcool (% V/V) + Acidez fixa sulf. (g/1)
Alcool (g/1): Ext. seco redurido (g/1).
Euxt. seco total (g/1) — [Aguic. red. (g/l) + Acidez fixa

tartdr. (g/1)]. _ .
Acido tartdrico (g/1): Acidez fina tartdrioa (9/1).

(Rel. HALPHEN)

(Regra de R003)

RESULTADOS E DISCUSSAO

Nos Quadros II a XIV, apresenta-se o valor médio de cada
uma das caracteristicas consideradas, referentes:

— aos vinhos tintos (Quadros II a X) e vinhos brancos
(Quadros XI a XIV};

-—a cada uma das zonas de tipicidade e respectivas sub-zonas
(para os vinhos tintos), bem como ao conjunto de dados
de toda a regifo; ’

—a cada um dos anos considerados na amostragem efec-
tuada para toda a regido (1968-1972), bem como ao
conjunto de dados desses anos;

— & amostragem efectuada nas Adegas Cooperativas da
regido (colheita de 1973), onde os respectivos dados
obtidos sfo apresentados nos Quadros respeitantes as
sub-zonas predominantes nas respectivas 4areas de

influéncia.
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ficada ests de acordo com o referido na bibliografia: bastante
acentuada para o s6dio, sulfatos e cloretos, e um pouco menos
para os fosfatos (F. ALVES, 1947), apresentando a determinagéo
destes algum interesse para a caracterizacao de vinhos regionais.

Por outro lado, verifica-se uma dispersio de dados néo
muito acentuada para o A4lcool, acidez fixa, extracto seco
(sobretudo para os vinhos tintos}, potéssio, calcio, magnésio e
relacdo de Roos, donde um razoével grau de confianca nas infor-
macoes obtidas. Este facto, e pelas mesmas razdes, & ainda mais
saliente para os restantes indices considerados, bem como para
as cinzas, densidade e pil.

No que se refere ainda ao grau de confianca das informacdes
obtidas, é de notar o facto de ser este fortemente condicionado
pelo nlimero de anos em que incidiram as observagdes, €, em cada
ano, pelo nimero de amostras consideradas para cada caso,
aspecto importante a ter em conta na anilise dos dados obtidos,
tendo em atencdo que nem todas as caracteristicas foram con-
sideradas em todos os anos em estudo, e que houve casos consi-
derados (em especial, para os vinhos brancos) que incidiram
sobre um reduzido niimero de amostras.

Um aspecto importante a salientar, embora esperado, é a
acentuada influéneia do ano considerado na grande maioria das
grandezas estudadas, o que vem, ndo poucas Vezes, dificultar
a observacio de diferencas sensiveis entre vinhos de diferentes
sub-zonas. Na realidade, grande parte dos factores que irdo
determinar uma dependéncia dessas grandezas as caracteristicas
de uma dada regifo, sio profundamente influenciados pelas
condicBes climéaticas do ano (A. S. Garcia, 1976).

De entre ag caracteristicas consideradas, destaca-se os teores
em &cidos malico e lactico, mesmo considerados conjuntamente,
como as que parecem sofrer mais intensamente a influéncia
do ano; a origem de tal facto deverd residir fundamentalmente

nos factores também responsiveis pela enorme dispersdo de
dados verificada (A. S. GARCIA, 1976).

Por outro lado, a influénecia do ano é relativamente reduzida
para os indices «alcool (% V/V) + acidez fixa sulfirica (g/l)»
e «aleool : extracto seco reduzido (g/1)», sobretudo para o pri-
meiro, como seria de esperar tendo em atencfo a influénecia que
as caracteristicas do ano exercem sobre as grandezas envolvidas

nessses indices.
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h) Para os vinhos tintos, o8 da Zona Periférica, ou melhor
os da sub-zona F, apresentam uma ligeira tendéncia para valores
de ferro mais elevados.

i} Ainda para 0S vinhos tintos, e analisando mais em
pormenor os resultados das diferentes sub-zonas consideradas,

verifica-se:

—_umsa tendéncia, embora nao muito nitida, para densi-
dades mais elevadas nas sub-zonas T e A, em relaglo
3s sub-zonas E e B, respectivamente;

__ o existéneia de valores médios mais elevados de <ac.
malico - 4c. lactico» e de cloretos para 0S vinhos da
sub-zona A, comparativamente com 08 da sub-zona B
{sendo, para 0 €aso dos cloretos, os valores médios dos
da sub-zona C inferiores aos dos da sub-zona B);

— que os teores em acido succinico e em fosfatos dos vinhos
das subzonas B e E s2o, em média, superiores aos dos
vinhos das sub-zonas A e C por um lado, ¢ F por outro,
respectivamente;

—— que os teores em sulfatos dos vinhos da sub-zona A apre-
sentam uma tendéncia para valores malis- elevados que

os da sub-zona C.

Tm face dos valores obtidos para o extracto seco e para
a densidade, verifica-se que a correlacio existente entre estas
duas caracteristicas nem sempre 5€ manifesta com grande
nitidez, donde o inferesse que existe em serem consideradas
conjuntamente, ¢ em comparagao com outras grandezas (nomea-
damente o grau alcoblico e as cinzas totais) (A.S. GARCIA, 1976).

Uma analise dos valores encontrados para 0S vinhos tintos

de 1973 (Adegas Cooperativas) vem revelar que os desvios
encontrados relativamente aos dos outros anos, para a grande
teristicas estudadas, néo sao muito elevados,
ender as variacBes verificadas de ano para
lementar sobre

malioria das carac
sobretudo se se atb
ano, dando por outro lado uma indicacdo comp
o grau de confianca das informacdes obtidas nos outros anos
(1968 a 1972).

Analisando mais em pormenor os dados encontrados para
os vinhos (tintos) das Adegas Cooperativas (1973), compara-
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tivamente com 0s referentes

: S ao conjun i
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e .
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s elevados;
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:enc}g Para valores maj
— a acidez fixa Aci
s i noi H(;;} teores em 4cido tartarico e em 4cid
B mente menoraeg: e
por qutro lado, o teor em 4ej 1
sup’erlor, se bem que a soma g
Za zzctico seja normalmente
o or em Aot p.
iy mrii‘?ocui(l') .sucmt*uco €, em todos os Ccasos ide
] ais baixo. onsice
— 0 pH é normalmente superior;
— 08 teores em cloretos, s6 ’
malmente maig baixos:
— O teor em ferro & rela,
das Adegas de Silgue
Ervedal da Beirg e S
—a razdo de HALPHEN o
inferiores,

do lactico é quase sempre
0s teores em Acidos malico
menor;

i Sy ,
10, caleio e magnésio sio nor-

tivamente elevado bara os vinhosg

iros, Nelas, Noguei
anta Comba, Déog 7= o Cravo,

o indice de Ro

b

08 sdo hormalmente

CONCLUSOES

Co i
- m bas? n'o que se disse anteri
1versas limitagSes 3 obten
Seguras, parece poder afirma

fteriormente, e tendo em atencéo
¢ao de conclusdes mais ou men
r-se que: >

-zopas' dfx Zona Periféricy ;
— a distincio entre 0s vin

hos - |
Norte também nzo & m das sub-zonas da Zona Central

ui itida;
to nitida; contudo, para os vinhos
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tintos, verifica-se algumas diferencas sensiveis entre os
da sub-zona B e os das restantes sub-zonas;

— quer os vinhos tintos quer os vinhos brancos da Zona
Periférica apresentam diferencas bastante sensiveis,
quanto as caracteristicas estudadas, relativamente aos
das outras zonas;

— no que diz respeito aos vinhos tintos, nota-se, com alguma
nitidez, diferencas entre os das Zonas Central Norte e
Central Sul, embora nfo tdo sensiveis como as que dis-
tinguem os vinhos destas Zonas dos da Zona Periférica.

RESUMO

£ apresentado um estudo de caracterizacdo dos vinhos da
Regido Demarcada do Dao, com base na definicdo fisico-quimica
dos vinhos dessa Regifio ¢ das suag diversas zonas (e sub-zonas)
de tipicidade. KEssa definicao & obtida pela apreentagio dos
valores médios das caracteristicas fisico-quimicas desses vinhos
e dos respectivos intervalos de variacao.

7.

RESUME

On a fait une étude de caractérization de vins 3 appellation
d’origine contrdlée de «D&o», basée sur la définition physique
et chimique des vins de cette région et de ses différentes zones
(et sub-zones) de typicité. Cette définition est obtenue a partir
de la présentation des valeurs moyennes des caractéristiques
physiques et chimiques des vins étudiés et des correspondantes

limites de variation.

SMMMARY

A study about the characterization of wines from the
«Regifo Demarcada do Dao» based on the physical and chemical
definition of wines from that region and its different zones
(and sub-zones) of tipicity is described in this work. Such
definition is obtained through the presentation of average values
of both physical and chemical characteristics of such wines
and respective deviation limits.
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Classe ‘}I “ pl;;’;‘:::o W I} p:;’;t‘;:es Produgao total (1)
A % 0-4 999 I\ 21 359 9 938 400
B E\ 5 000-9 999 ~:_‘H-£L—4;4_-'" HF;;;%-—E’.—
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QUADRO II

Vinhos tintos —Zona Central Norte (sub-zona <«A>»)

CARACTER.

1968

1969

1970

1971

1972

1968-72

1973

A C.
Silgueiros A. C. Nelas
59 22 17 20 10 128 10 10
Alcool (% V/V) 10,6 11,8 12,1 1107 10,4 11,0 11,4 12,3
1,7 1,4 1,2 2,0 1,6
56 22 17 20 10 125 10 10
Densidade (d]?) 0,9970 0,9954 0,9945 0,9948 0,9941 0,9958 0,9942 0,9940
0,0017 0,0015 0,0011 0,0009 < 0,0001
56 22 17 20 10 125 10 10
Extracto seco (g/l) 29,73 29,15 27,90 24,75 22,23 27,98 24,79 27,27
6,38 4,54 2,09 2,33 5,43
Subst. fendlicas totais | 55 65 22 199 i o4 20 237 " 1,71 T 1,83 10 2,18 v
a A A y I 1 E] ’ 1O
1 . tanico ’ H )
(8/1 ac. tanico) 0,57 0,96 0,50 0,33 0,66
. 17 20 10 47 10 10
A t
( g}lljares redutores 1,88 1,796 2,320 1,04 1,884 2,204
g 0,41 0,666 0,53
) ) 56 22 17 20 10 125 10 10
A 1 «
éccil(;ioezt ;;’t‘:mf:f; de 571 5,08 5,15 5,99 5,65 5,72 4,64 6,09
1,15 1,64 0,93 1,24 1,26
56 22 17 20 10 125 10 10
pH 3,50 3,53 3,55 3,43 3,41 3,49 3,56 3,51
0,13 0,19 0,20 0,16 0,23
53 22 17 20 10 122 10 10
Acido tartarico (mM/1) | 12,2 12,0 15,7 14,3 14,1 13,2 10,6 13,5
2,9 1,8 2’9 2,6 2,7
52 22 17 20 10 121 10 10
Acido malico (mM/1) | 5,3 17,8 8,5 14,4 16,7 10,5 8,0 16,0
5,8 11,8 7,2 10,0 9,4
55 22 17 20 10 124 10 10
Acido lactico (mM/1) - | 28,0 27,3 16,3 11,0 24,5 23,3 30,2 97
12,9 13,3 9,9 8,0 13,3
52 22 17 20 10 121 10 10
Acido succinico (mM/1) | 14,2 16,2 15,6 10,5 9,0 13,7 5,9 7,1
5,6 6,0 8,6 2.3 6,2
60 22 17 20 10 129 10 10
Sulfatos (mMy/1) 2,8 3,1 3,8 3,0 1,7 2,9 2,2 2,0
1,7 1,8 2,8 1,9 2,0
60 22 17 20 10 129 10 10
Cloretos - (mM/1) 2,0 2,0 16 1,3 1,1 18 1,2 1,2
0,6 0.3 0,4 0,3 0,4
60 22 17 20 10 129 10 10
Fosfatos (mM/1) 3,55 3,05 2,43 5,02 2,55 3,47 4,00 4,04
1,76 1,18 0,56 1,31 0,61
60 21 17 20 10 128 10 10
Potassio (mE/L) 25,5 28,4 32,1 29,6 25,8 27,5 27,9 26,3
47 4,0 5,7 3.6 5,0
60 21 17 20 10 128 10 10
Sédio (mE/]) 24 2,4 1,5 0,8 1,2 1,9 1,0 0,7
4,9 2,0 0,7 0,2 3,5
60 21 17 20 10 128 10 10
Caleio (mE/1) 5,4 4,6 2,8 3,8 3.4 4,5 3,9 3,7
1,9 1,5 1,0 0,9 1,8
59 21 17 20 10 127 16 10
_Magnésio. (mE/I) 04 - 1104 87 86 116 9,7 .84 84
3,0 11 0,6 1,0 24
E 7 21 17 20 10 75 10 10
Ferro. (mg/1) 5,6 6,5 5,2 8,2 7,8 6,7 74 6,8
4,1 2,1 5,6 4,0
7 21 17 20 10 75 10 10
Cobre (mg/1) 0,5 0,4 0,2 0.4 04 0,4 0.3 0,7
0,4 0,2 0,2 0,4
10 10 10 10
Cinzas (g/1) 2,32 2,32 2,17 2,11
= 55 22 17 20 10 124 10 10
-A{—hzo'lde(z%ﬁ;’a{"s)ul—lf—ﬁrica 14,3 15,7 15,5 14,7 14,1 14,8 144 16,3
ol 2,0 2,0 1,3 1,4 1,8
Alcool (g/1) 17 20 10 47 10 10
- 3,60 3,60 3,90 3,66 3,83 3,74
Extracto seco reduzido 0,34 0,30 0,39
55 22 17 20 10 124 10 10
R. Halphen 0,43 0,39 0,34 0,44 0,43 0,41 0,32 0,38
0,10 0,09 0,07 0,08 0,10
17 20 10 47 10 10
R. ‘Roos 4,30 4,11 3,65 4,08 3,17 4,31
0,30 0,50 | - 0,50
Extracto seco~=(Actec. 17 20 10 4’} 10 10
red. -~ acidez fixa 20,87 16,96 14,79 17,91 18,17 18,97
tartarica) 2,08 1,81 1,76
Acido tartarico 49 22 17 20 10 118 10 10
R e 0,34 0,32 0,46 0,37 0,38 0,36 0,34 0.33
C. Hxa tartarica 0,08 0,09 0,07 0,08 0,10




QUADRO III

Vinhos tintos — Zona Central Norte (sub-zona «By»)

1973
CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72 A C
Mangualde
8 16 10
Alcool (9% V/V) 10,5 117 12,7 10,8 11,2 12,4
1,7
8 16 10
Densidade (d13) 0,9965 0,9949 0,9930 0,9946 0,9952 0,9939
< 0,0001
8 16 10
Extracto seco (g/1) 29,75 217,95 26,38 24,36 28,01 27,25
4,45
. . 8 16 10
Subst: fenth'cas totais 1,21 2,05 2,68 1,10 1,67 2,27
(g/1 ac. tanico) !
0,86
] 11 10
edut.
‘(*9/“1‘)’”‘33 redutores 3,12 2,791 1,599 2,55 1,580
g 1,83
. . 8 16 10
Acidez fixa (g/1 de
6,41 ‘ ‘ 5,08
acido tartarico) 5,54 4,97 7,40 514
. 1,15
8 16 10
pH 3,57 3,45 3,57 3,31 3,52 3,61
0,23
8 16 10
Acido tartafico (mM/1)] 11,6 15,5 15,6 20,0 15,6 14,0
4,8
7 15 10
Acido maélico (mM/1) 6,7 114 4,2 13,0 7,5 2,8
6,8
8 16 10
Acidolactico (mM/1) 24,1 33,2 18,4 8,4 21,9 35,4
15,4
7 15 10
Acido succinico (mM/1) |- 17,8 20,8 | 15,6 16,4 17,4 7,2
: | 4,1
g 16 10
Sulfatos (mM/1) 3,0 2,2 2,1 3,0 2,7 2,6
! 1,5
8 16 10
Cloretos (mM/1) 1,9 1,8 1,5 14 1,7 13
; 0,5
8 16 10
Fosfatos': (mM/1) 4,68 4,75 5,35 5,20 4,92 4,26
1,51
8 16 10
Potassio (mE/1) 25,2 24,5 30,4 25,3 26,4 27,3
5,8
e 8 16 10
Soédio  (mE/1) 1,3 3,6 0,9 0,9 1,4 15
1,2
T
8 I 16 10
Calcio  (mE/1) 5,1 4,7 2,4 4,3 43 3,5
1,7
8 I 16 10
-.Magnésio_(mE/1) 9,5 10.2 L..9,3 93 4. 9,5 8,1
3,0
B 1 8 10
erro (mg/1) 7,0 45 8,0 6,0 6,0
i
! 8 10
Cobre (mg/1) 0,3 0,4 08 0,5 0.5
) . : 10
Cinzas (g/1} | 2,16
- g : 16 10
Alcool (% V/V) 4
4 Acidez fixa sulftrica | %1 15,9 159 15,6 15,0 16 15,8
Alcool (g/1) 6 10
Extracto ‘séco . reduzido 3,99 3,67 3,88 3,72
8 ! 16 10
R. Halphen 0,41 0,42 | 0,31 0,53 0,40 0,33
0,09
6 10
R. Roos | 3,99 4,33 4,11 4,21
Extracto seco — (Acgte.
red. 4 acidez fixa 6 10
T 19,50 15,31 18,10 20,71
tartarica)
|
Acido tartarico 8 { 16 10
, - 0,31 0,37 0,47 0,41 0,37 0,43
Ac. fixa tartarica 0.12




QUADRO 1V

Vinhos tintos — Zona Central Norte (sub-zona. «Cy)
CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72
6 2 3 5 3 19
Alecool (9% V/V) 10,2 12,3 ,M11,8 10,9 11,6 11,1
1,4
6 2 3 5 3 19
Dengidade (dig) 0,9961 0,9975 0,9953 0,9952 0,9932 0,9954
0,0077
5 2 3 5 3 18
Extracto seco (g/1) 26,88 28,33 29,07 25,93 23,65 26,60
4,73
1 s 5 2 3 5 3 18
Subst. fenélicas totais
2,16 ; 3 ] !
(g/1 Ac. tanico) 0,70 2,93 1,58 2,57 2,08
0,99
Actcares redutores 3 5 v 3 11
(g/1) 3,12 2,791 1,599 2,55
1,83
. . 7 2 3 5 3 20
Acidez fixa (g/1 de
acido tartérico) 588 5,31 4,42 6,93 5,94 5,70
1,31
5 2 3 5 3 18
pH 3,55 3,58 3,75 3,43 3,41 3,53
0,15
4 2 3 5 3 17
Acido tartdrico (mMy/1) 12,8 10,6 17,0 14,8 15,0 14,3
3,2
4 2 3 5 3 17
Acido malico (mM/1) 3,5 31,2 6,9 21,2 22,4 15,9
12,6
4 2 3 5 3 17
Acido lactico (mMy/1) 24,0 34,3 16,5 9,5 22,7 19,4
12,3
5 2 3 5 3 18
Acido succinico (mM/1) 10,5 15,5 10,8 16,1 7,5 12,2
6,1
7 2 3 5 3 20
Sulfatos (mM/1) 2,2 2,6 2,5 2,0 1,7 2,2
0,4
7 2 3 5 3 20
Cloretos (mM/1) 1,9 1,2 1,3 1;3 1,0 1,5
0,7
6 : 2 3 5 3 19
Fosfatos (mM/1) 3,71 2,40 3,03 4,96 2,47 3,60
1,72
6 2 3 5 3 19
Potassio- (mE/1) 26,0 28,5 35,3 28,3 26,0 28,4
51
6 2 3 5 3 19
Sé6dio  (mHE/1) 1,2 0,9 44 0,6 1,7 1,6
E 1,7
6 2 3 5 3 19
Calcio «(mE/1) 4.1 4,0 2,9 3,8 3,6 3,7
: 1,3
| 6 2 3 5 3 19
Magnésio (mE/1) ! 9.3 10,2 99 . ... 8,6 ] 81 9,1 _
1,5
2 3 5 3 13
Ferro (mg/1) 5,5 43 5,0 8,2 5,7
3,0
2 3 5 3 13
Cobre (mg/1) 0,2 2,5 0,8 0,3 0,5
47
3 3
Ci 3 1
. inzas (/1) 2,25 2,25
Alcool (% V/V) + 6 2 3 5 3 19
-+ Acidez fixa sulflirica 13,6 15,7 14,7 15,4 15,5 14,8
1,9
Alcool (g/1) 3 5 3 11
Extracto seco reduzido 8,58 3,63 4,06 8,74
0,57
6 2 3 5 3 19
R. Halphen 0,41 0,34 0,31 0,49 0,39 0,41
0,10
3 5 .3 11
R. Roos 4,20 4,30 3,79 4,14
0,68
Extracto . seco— (Aguc. 3 5 3 11
red. - acidez fixa 21,53 16,22 16,12 17,64
tartarica) 4,03
Acido ‘tartarico 4 2 3 5 3 17
- - 0,36 0,32 0,58 0,32 0,39 0,39
Ac. fixa tartarica 011




QUADRO V

Vinhos tintos — Zona Central Norte (sub-zonas <Ay, «B» e «C»)

CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72
73 26 24 27 13 163
Alcool (% V/V) 10,6 11,8 12,2 10,7 10,7 11,0
1,3 1,6 ~ 0,7 1,6 0,5 1,3
70 26 24 27 13 160
Densidade (d13) 0,8968 0,9955 0,9943 0,9948 0,9938 0,9956
0,0118 0,0069 0,0100 0,0100 0,0140 < 0,2791
69 26 24 27 13 159
Extracto seco (g/1) 29,53 28,99 27,79 24,94 22,56 27,83
6,15 4,25 3,14 2,67 2,41 5,23
Subst. fenélicas totais 68 26 24 27 13 158
u IS; tanico) 1,56 1,61 2,22 1,59 2,42 1,74
(g/1 ac. 0,63 0,94 0,63 0,49 0,54 0,73
Actlcares redutores 24 27 13 64
f“l"ar 2,04 1,969 2,154 2,03
(8/D 0,88 1,095 0,415 0,91
) 71 26 24 27 13 161
i 1d
f*?giezt:;’t‘:ﬂif)/ € 5,66 5,96 5,03 6,27 5,71 5,72
acido 1,10 1,62 0,84 1,27 1,19 1,24
69 26 24 27 13 159
pH 3,51 3,53 3,58 3,42 3,41 3,50
0,20 0,10 0,20 0,17 0,14 0,20
65 26 24 27 13 155
Acido tartarico (mM/1) | 12,2 12,2 15,8 14,8 14,3 13,6
3,0 1,8 3,0 3.4 2,3 3,0
63 26 24 27 13 153
Acido malico (mM/1) 5,3 18,3 7,6 15,6 18,0 11,1
5,7 12,0 6,8 10,4 4,0 9,4
67 26 24 27 13 157
Acido lactico (mM/1) 27,3 28,3 17,1 10,5 24,1 22,7
12,7 14,9 9,1 7,3 10,6 13,5
64 26 24 27 13 154
Acido succinico (mM/1) 14,3 16,5 15,0 12,0 8,7 13,9
5,9 5,8 7,5 4,0 4,8 6,1
75 26 24 27 13 165
Sulfatos (mM/1) 2,8 3,0 3,4 2,8 1,7 2,8
1,6 1,7 2,4 1,7 0,4 1,7
75 26 24 27 13 165
Cloretos (mM/1) 2,0 19 1,5 i3 11 1,8
0,5 0,5 0,5 0,3 0,06 0,4
74 26 24 27 13 164
Fosfatos (mM/1) 3,69 3,13 2,99 5,02 2,53 3,63
1,76 1,26 1,47 1,30 0,73 1,56
T4 25 24 27 13 163
Potassio (mE/1) 25,5 28,0 32,2 29,0 25,8 27,5
4,9 4.5 6,1 3,9 2,4 5,1
74 25 24 27 13 163
86dio (mE/1) 2,2 2,4 1,8 0,8 1,3 18
4.4 1,9 1,5 0,01 0,8 3,2
74 25 24 27 13 163
Calcio (mE/1) 53 4,6 2,7 3,8 3.4 44
1,8 1,3 1,0 0,9 0,7 1,7
73 25 24 27 13 162
Magnésio (mE/1) 10,2 . 04 9.0 . . 8.6 . 7 ) 9,6 I
3,1 i1 0,8 1,0 0,7 2,3
7 25 24 27 13 96
Ferro (mg/1) 5,6 6,5 50 76 7,9 6,5
3.7 2,1 5,1 3,9 3,8
7 25 24 27 13 96
Cobre (mg/1) 0,5 0,4 0,5 0,5 0,4 0,4
0,3 1,4 0,6 0.4 1,7
13 13
Cinzas (g/1) 2,30 2,30
0,24 0,24
Alcool (% V/V) + 69 26 24 27 s 13 . 159
+ Acidez fixa sulfdrica 14,2 15,7 15,4 14,9 14, 14,
1,9 2,0 3,0 1,6 1,1 1,8
Alcool (g/1) 24 27 13 64
— qumd 3,66 3,61 3,94 3,69
KExtracto seco reduzido 0,44 0,51 0,35 0,60
71 26 24 27 13 159
R. Halphen 0,43 0,39 0,33 0,46 0,42 0,41
0,07 0,07 0,22 0,06 0,09 0,09
24 27 13 64
R. Roos 4,24 4,16 3,68 4,09
0,33 0,53 0,50 0,54
Extracto seco— (Actc. 24 27 13 64
red. + acidez fixa 20,72 16,70 15,10 17,88
tartdrica) 2,58 2,52 1,87 2,33
Acido tartarico 61 26 24 27 13 151
Ao 1 tart 0,34 0,32 0,48 0,36 0,38 0,36
c. fixa tartarica 0,08 0,10 0,06 0,10 0,07 0,12




Vinhos tintos — Zona Central Sul («D»)

QUADRO VI

1973
CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968.72 A C. Vila
Nova de Tazem
14 1 7 35 10
Alcool (% V/V) 11,2 10,2 11,9 12,0 11,4 11,2 11,2
1,7 1,4
14 7 7 35 10
Densidade (d13) 0,9964 0,9960 0,9957 0,9943 0,9935 0,9957 0,9940
06,0010 00,1685
14 7 7 35 10
Extracto seco (g/1) 29,69 25,35 30,39 27,24 23,43 28,04 24,08
4,74 4,94
t. fenélicas totais 15 7 7 36 10
Subs.’ e‘ilf) _c : 1,31 2,00 2,50 1,50 2,06 1,77 2,06
(g/1 ac. tanico 0,50 0,88
Act redutores 7 14 10
gglcares 1,77 1,369 1,728 1,78 1,705
(g/L 0,37
13 7 7 34 . 10
i i 1 de
{’*C.‘;ezt f"t‘;’ﬂ(cf ; 6,43 6,03 543 7,02 6,25 6,25 4,84
acidao tar 0,99 1,21
14 7 7 35 10
pH 3,48 3,35 3,50 3,24 3,34 3,42 3,56
¢,14 0,20
il 7 6 31 10
Acido tartarico (mM/1)| 12,6 14,6 18,9 18,2 14,1 15,0 15,3
4,2 4,0
10 7 6 30 10
Acido malico (mM/1) | 45 14,8 9,4 22,6 25,0 12,4 0,0
9.9
13 7 6 33 10
Acido lactico  (mM/1) 27,0 22,7 18,4 4,4 15,9 20,7 33,8
v 12,3 13,3
.13 7 6 33 10
Acido sticeinico (mM/1) | 15,7 151 11,5 14,8 6,7 141 6,0
5,4 4,1
15 7 T 36 10
Sulfatos (mM/1) 2,2 2,1 P2 4,2 1,5 2,4 2,2
0,5 ‘ 1,2
15 7 T 36 10
Cloretos (mM/1) 2,4 2,5 2,5 1,3 1,2 2,2 1,4
0,7 c,2
12 7 7 33 10
Fosfatos (mM/1) 5,05 4,28 3,06 6,23 3,33 4,36 4,40
1,72 1,90
15 : 7 7 36 10
Potassio (mE/1) 24,0 224 30,4 29,40 26,3 25,6 26,3
; 3,5 4,9
15 7 7 36 10
36dio (mE/1) 11 2,9 0,7 0,6 2,0 1,4 0,9
0,5 1,1
15 T 7 36 10
Caleior (mE/1) 4,5 4,5 2,5 4,1 3,6 4,0 3,6
1,5 1,3
15 7 7 36 10
Magnésio- (mE/L) 11,0 : 10.2 9,2 8,5 7.4 9.9 . 8.5
: 2,3 2,1
7 7 21 10
Ferro (mg/1) 6,1 7,3 5,3 5,3 6,2 5,7
2,6
T 7 21 10
Cobre  (mg/1) 0,5 0,2 0,4 0,2 0,3 0,1
0,3
. 4 10
Cinzas (g/1) 2,35 2,35 2,09
" 13 7 7 34 10
Alcool (% V/V) -+
2
+ Acidez fixa sulfurica 15,7 14,1 154 17, 15,5 15,4 14,3
1,9 1,9
Alcool (g/1) 7 14 10
. 3,27 3,68 4,02 3,58 3,83
Extracto; seco  reduzido ‘
0,53
13 7 7 34 10
R. Halphen 0,42 0,47 0,37 0,49 0,42 0,43 0,34
0,08 0,09
. 7 14 10
R. Roos 4.81 4,70 3,87 4,52 3,83
C,75
Extracto -seco— (Aguc. 7 : 14 10
red. 4 acidez fixa 23,18 17,46 15,45 19,75 17,69
tartarica) 4,93
Acido tartarico 9 7 6 29 10
~ 0,30 0,37 0,50 0,35 0,35 0,37 0,43
Ac. fixa tartarica 11




QUADRO VIIL

Vinhos tintos — Zona Periférica (sub-zona <E»)

1973

‘CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72 A. C. Ervedal | A, C. Nogueira
da Beira do Cravo
23 5 37 4 10
Alcocl (% V/V) 9,7 12,6 10,8 1 97 9,8 9,9 11,4 13,3
1,7 1,5
23 5 37 4 10
Dengidade (d‘lg) 0,9973 0,9960 0,9957 0,9960 0,9949 0,9966 0,9945 0,9902
0,0014 0,0076
23 5 37 4 10
Extracto seco (g/1) 27,56 33,02 27,08 24,71 22,28 26,63 26,05 24,48
3,42 3,79
Lqs . 23 5 37 4 10
Subst. £ lic totais
(u/ls - e?;nicij 1,96 1,30 1,72 1,13 2,41 1,89 2,45 1,97
8/% ac 0,79 0,76
5 13 4 10
Actcares redutores
¢ 1,68 1,503 1,781 1,69 2,040 1,330
(g/1)
0,36
. . 20 5 34 4 10
Acidez fixa 1 de
C “ . .(g/ 6,01 6,87 4,73 7,05 6,08 6,02 4,74 4,78
acido tartarico) ’
1,10 : 1,19
19 5 33 4 10
pH 3,45 3,78 3,60 3,39 3,36 3,46 3,63 3,60
¢,14 0,05
16 5 30 4 10
Acido tartarico (mM/1) | 14,3 12,1 15,6 15,0 14,5 14,5 15,9 12,6
3.2 3.7
15 5 29 4 10
Acido malico (mM/1) | 4,8 28,0 8,5 17,3 18,5 10,2 1,9 0,0
8,8 11,0
17 5 30 4 10
Acido lactico (mM/1) 314 34,5 27,0 14,4 23,6 28,4 41,8 52,4
13,9 1z,1
19 5 33 4 10
Acido suceinico -(mM/1) | 16,3 12,1 11,0 12,6 9,2 14,0 5,9 6,7
10,5 8,6
23 5 37 4 10
Sulfatos (mM/1) 1,8 2,3 2,0 2,2 1,5 1,8 2,7 2,5
0,6 0,7
23 5 37 4 10
Cloretos (mM/1) 2,5 14 1,7 1,8 1,6 2,2 1,8 1,3
1,2 1,1
22 5 36 4 10
Fostatos (mM/1) 3,73 4,50 2,49 6,10 3,24 3,81 4,70 4,32
1,54 1,54
22 5 36 4 10
Potassio  (mE/1) 25,9 31,0 30,8 28,3 25,1 26,7 28,5 25,9
4,9 4.7
22 5 36 4 10
S6dio’ (mE/D) 1,7 1,0 0,6 1,0 1,6 1,4 1,2 1,0
1,5 1,2
21 ; 5 35 4 10
Calcio (mE/I) 5,4 3,5 2,7 3,9 4,0 4,6 3,8 3,4
1,3 1,4
22 5 36 4 10
~Magnésio_ (mE/) 8,6 11,8 ... 8,5, 8,9 8 |-8,3 86 8,1
3,4 2.6
6 5 20 4 10
Ferro (mg/1) 6,2 10,0 5,5 6,8 54 6,2 13,5 7,3
2,9
6 5 20 4 10
Cobre (mg/1) 0,5 0,2 4,0 2,4 0,2 1,5 0,4 3,7
3,7
5 5 4 10
Cinzas (g/1) 2,50 2,50 2,36 2,13
- 20 5 34 4 10
Alcool (% V/V) +
4 Acidez fixa sulfarica 13,8 171 13,9 14,3 13,7 14,0 14,8 14,7
1,7 1,5
Alcool - (g/1) 5 13 4 . 10
- 3,33 3,23 3,66 3,42 3,64 3,79
Extracto  seco reduzido
0,45
20 5 34 4 10
R. Halphen 0,48 0,41 0,35 0,55 0,48 0,47 0,36 0,34
¢,12 0,11
5 13 4 10
R. Roos 4,25 4,47 3,79 4,14 3,82 3,82
’ 0,61
HExtracto seco-—- (Aclc. 5 13 4 10
red. - acidez fixa 20,67 16,07 14,42 16,85 19,44 18,24
tartarica) 3,48
Acido tartarico 14 5 28 4 10
o fl tartan 0.35 0,26 0,50 0,32 0,37 0,37 0,52 0,39
¢. 1ixa:tartarica 010‘7 G,].O




31 188 10 10 10
Alcool (9% V/V) 9,1 9,9 10,3 9,9 10,0 9,6 10,4 11,5 13,2 118
1,7 1,6 2,0 1,6 1,2 1,6
95 21 23 29 16 194 10 10 10
Densidade (d}g) 0,9977 0,9964 06,9960 0,9961 0,9953 0,996¢ 0,9965 0,9945 0,9932 0,9947
0,0022 0,0024 0,0024 0,0021 0,0021 | < 0,0001
88 31 23 29 1€ 187 10 10 10
Extracto seco (g/1) 26,85 27,06 25,71 25,08 23,61 26,19 28,42 26,11 27,40 26,09
5,08 5,05 4,75 4,12~ 3,61 5,03
Subst. fenélicas totais 164 a1 25 31 23 29 » 16 190 210 10 950 10 212 10
(2/1 Gc. tanico) ,64 1, 2,14 1,42 1,38 1,63 2,07 19 ,3 )1
0,62 0,79 0,70 0,69 0,65 0,71
Actcares redutores 23 29 16 68 10 10 10
(/1) 1,68 1,830 2,010 1,82 1,364 2,284 2,088 1,858
g 0,64 0,920 1,500 1,01
Acidez fixa (g/1 de 91 31 23 29 16 180 10 10 10
scido tartarico) 6,13 6,74 5,37 6,82 7,24 6,34 6,06 5,12 5,14 5,27
1,24 1,80 1,07 1,70 2,29 1,56
92 31 23 28 16 190 10 10 10
plx 3,47 3,47 3,53 3,42 3,30 3,46 3,55 3,65 3,56 3,61
0,17 0,20 0,18 0,21 0,19 0,08
84 31 22 29 16 182 10 10 10
Acido tartarico (mM/1). 14,3 13,8 17,0 14,7 14,5 14,6 11,2 12,7 12,4 13,6
\ 47 3,9 4,9 4,7 5,8 4,8
f 75 31 22 29 16 173 10 10 10
Acido madlico (mM/1) 4,9 20,4 9,3 19,5 28,0 12,8 8,9 0,0 8,5 7,6
7,9 12,9 8,9 14,3 16,4 13,8
83 31 22 29 16 181 10 10 10
Acido lactico (mM/1) 30,3 34,4 22,3 14,8 22,8 26,9 28,4 44,2 30,9 23,5
13,0 14,2 9,8 9.7 11,6 13,8
92 31 22 29 16 190 10 10 10
Acido suceinico (mM/1) | 15,0 14,7 10,5 11,3 8.8 13,3 6,3 5,9 6,5 5,9
7.3 8,8 3,8 3,2 5,4 6,7
102 31 22 29 16 200 10 10 10
Sulfatos (mM/1) 2,2 2,5 1,9 4,5 1,5 2,5 1,9 1,4 3,6 2,7
16 1,7 0,4 9,7 0,5 4,0
102 31 23 29 16 201 10 10 10
Cloretos (mM/1) 2,0 2,0 2,0 1,7 1,3 1,9 1,1 1,2 1,0 1,2
0,8 0,8 1,7 1,0 0,5 0.9
99 31 23 29 16 198 10 10 10
Fosfatos (mM/1) 3,05 2,89 2,37 4,43 2,58 3,11 3,75 4,48 3,87 4,94
1,65 1,13 1,15 1,52 1,12 1,57
91 31 23 29 16 190 10 10 10
Potéssio (mE/l) 26,2 28,8 28,9 28,5 24,8 27,2 31,3 28,2 26,8 28,9
5.1 6.6 5,7 4,5 3,2 5,3
89 a1 23 29 16 188 10 10 10
S6dio  (mE/1) 1,5 2,6 1,0 1,0 1,7 1,6 1,0 0,9 0,3 0,8
1,2 1,7 1,4 1,0 1,0 1,4
91 31 23 29 16 190 10 10 10
Caleio  (mE/1) 5,9 4,8 2.8 4,2 4,1 4,9 4,6 4,2 3,8 4,0
3,6 1,6 0.8 0,5 0,8 2,9
91 31 23 29 16 190 10 10 10
Magnésio. (mE/1) | 10,5 102 [80 .90 |78 .98 8,6 81. 8,0 80 .
3,0 1,3 2.0 1,0 0,7 2,4
13 31 23 29 16 112 10 10 10
Ferro (mg/1) 7.8 8,9 8,1 8,7 75 8,4 13,1 5,9 4,7 4,7
1,7 4,3 4,8 5,6 3,1 4,3
13 31 23 29 16 112 10 10 10
Cobre (mg/1) 0,4 0,5 0,3 0,5 0,8 05 0,1 0,2 2,9 0,3
0,7 0,8 0,2 0,4 1.6 0,8
16 16 10 10 10
Cinzas (g/1) 2,30 2,30 2,46 2,40 2,25 2,32
0,26 0,26
Alcool (% V/V) L 79 31 23 29 16 178 10 10 10
| Acidez fixa sulfarica | 130 14,3 13,8 14,4 14,8 13,7 14,4 14,5 16,5 15,2
1,9 1,8 2,3 1,6 1,0 1,9
Alcool (g/1) 23 29 18 68 16 10 10
BExtracio s duzid 3,36 3,38 3,63 3,43 3,05 3,76 4,08 3,75
xtracto seco. reduzido 0,67 0,67 0,79 0,71
79 31 23 29 16 178 10 10 10
R. Halphen 0,54 0,53 0,42 0,54 0,56 0,52 0,44 0,33 0,30 0,35
0,14 0,16 0,10 0,19 0,24 0,08
23 29 16 68 10 10 10
R. Roos 4,21 4,38 4,28 4,30 4,80 3,47 4,13 4,06
0,81 0,83 1,10 0,88
Extracto seco-— (Actc. 23 29 16 68 10 10 10
red. 4+ acidez fixa 18,67 16,43 14,37 16,70 20,80 19,14 20,28 19,09
tartdrica) 4,24 3,27 2,40 3,80
Acido tartarico 74 31 22 29 16 172 10 10 10
o = 0,35 0,31 0,47 0,33 0,31 0,35 0,29 0,33 0,37 0,40
c. fixa tartarica 0,11 0,09 0,11 0,09 0,09 0,11




QUADRO VIII

Vinhos tintos — Zona Periférica (sub-zona <«F»)

1973
CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72 A C. A C. A. C. Penalva A, C.
S.ta Comba-Dao Tondela do Castelo Sao Paio
89 31 23 29 16 188 8 10 10 10
Aleool (% V/V) 9,1 9,9 10,3 9,9" 10,0 9,6 10,4 11,5 13,2 11,8
1,7 1,6 2,0 1,6 1,2 1,6
95 21 23 29 16 194 8 10 10 10
Densidade (d}g) 0,9977 0,9964 0,9960 0,9961 0,9953 0,9968 0,9965 0,9945 0,9932 0,9947
0,0022 0,0024 0,0024 0,0021 0,0021 | < 0,0001
88 31 23 29 16 187 8 10 10 10
mxtracto seco (g/1) 26,85 27,06 25,71 25,08 23,61 26,19 28,42 26,11 27,40 26,09
5,08 5,95 4,75 4,12 3,61 5,03
Subst. fenélicas totais 91 31 23 29 16 190 8 10 10 10
L 1,64 1,28 2,14 1,42 1,88 1,63 2,07 2,19 2,30 2,12
(g/1 ac. tanico) ’
0,62 0,79 0,70 0,69 0.65 0,71
Actcares redutores 23 29 16 68 8 10 10 10
(/1) 1,68 1,830 2,010 1,82 1,364 2,284 2,088 1,858
& 0,64 0,920 | 1,500 1,01
. . 91 31 23 29 16 190 8 10 10 10
Acidez fixa 1 de
Acidez fixa (g/ 6,13 6,74 5,37 6,82 7.24 6,34 6,06 5,12 5,14 5,27
acido tartarico)
1,24 1,80 1,07 1,70 2,29 1,56
_— S D - ) N S | —_—
92 31 23 28 | 16 190 8 10 10 10
pH 3,47 3,47 3,53 3,42 3,30 3,46 3,55 3,65 3,56 3,61
0,17 0,20 0,18 0,21 \ 0,19 0,08
1
_ | | R
, 84 31 22 29 \ 16 182 8 10 10 10
Acido tartarico (mM/1) 14,3 . 13,8 L 17,0 14,7 14,5 14,6 11,2 12,7 12,4 13,6 :
47 3,9 4.9 4,7 s 5,8 4,8 !
75 31 22 29 ] 16 173 8 | 10 10 10
Acido malico (mM/1) | 4,9 20,4 9,3 19,5 28,0 12,8 8,9 0,0 8,5 7,6
7,9 12,9 8, | 14,3 \ 16,4 13,8
83 31 22 | 29 1 16 181 8 10 10 10
‘Acido lactico (mM/1) 30,3 34,4 22,3 14,8 22,8 26,9 28,4 44,2 30,9 23,5
13,0 14,2 9,8 9.7 \ 11,6 13,8
| 92 31 22 29 16 190 8 10 10 10
Acido succinico (mM/1) | 15,0 14,7 10,5 11,3 8,8 13,3 8,3 5,9 6,5 5,9
7,3 6,8 3,8 3,2 5,4 6,7
102 31 22 29 16 200 8 10 10 10
Sulfatos (mM/1) 2,2 i 2,5 1,9 4,5 1,5 2,5 1,9 1,4 3,6 2,7
‘ 1,6 1,7 0,4 9,7 0,5 4,0
o ‘
102 31 23 29 16 201 8 10 10 10
Cloretos (mM/1) 2,0 2,0 2,0 1,7 13 1,9 1,1 1,2 1,0 1,2
0,8 0,8 1,7 1,0 0,8 0,9
99 31 23 29 16 198 8 10 10 10
Fosfatos - (mM/1) 3,05 2,89 2,37 4,43 2.58 311 3,75 4,48 3,87 4,94
1,65 1,13 1,15 1,52 1,12 1,57
91 31 23 29 16 190 8 10 10 10
Potassio: (mE/1) 26,2 28,8 28,9 28,5 24,8 27,2 31,3 28,2 26,8 28,9
3.1 6,6 5,7 4,5 3,2 5,3
89 31 23 29 16 188 8 10 10 10
S6dio” (ME/L) 1,5 12,6 1,0 1,0 L7 1,8 1,0 0,9 0,3 0,8
1.2 1,7 1,4 1,0 1,9 1.4
01 31 23 29 16 190 8 10 10 10
Calcio (mE/1) 5,9 4,8 2.8 i 4,2 41 4,9 4,6 4,2 3,8 4,0
3,6 1,6 08 | 0,5 0,8 2,9 |
91 31 23 29 16 190 8 \ 10 10 ‘ 10
... Magnésio. (mHE/1) 16,5 16,2 ..90. o 9,00 7.8 9,8 8,6 8,1 8,0 8,0
3,0 1,3 2.0 1,0 0,7 2,4
13 31 23 29 16 112 8 10 10 10
Ferro (mg/1) 7,8 8,9 81 8,7 LT85 8,4 13,1 5.9 4,7 4,7
17 4,3 4,8 5,6 3,1 4,3
13 31 23 29 16 | 112 8 10 10 10
Cobre (mg/1) 0,4 0.5 0,3 0,5 0,8 (0,5 0,1 0,2 2,9 0,3
0,7 0,8 0,2 0,4 1.6 0,8
16 16 8 10 10 10
Cinzas (g/1) 2,30 2,30 2,46 2,40 2,25 2,32
0,26 0,26
Aleool (% V/V) + 79 31 23 29 16 178 8 10 10 10
| Acidez fixa sulfdrica 13,0 14,3 13,8 14,4 14,8 13,7 144 14,5 16,5 15,2
1,9 1,8 2,3 1,6 1,0 1,9
Alcool (g/1) 23 29 16 68 8 10 10 10
r——— Soid 3,36 3,38 3,63 3,43 3,05 3,76 4,08 3,75
xtracto seco recuzidc 0,67 ‘0,67 0,79 0’71
79 31 23 29 16 178 8 10 10 \ 10
R. Halphen 0,54 | 0,53 0,42 0,54 | 0,56 | 0,52 0,44 0,33 0,30 0,35
0,14 L 0,16 0,10 0,19 l 0,24 | 0,08
S - I — P — — - - - } .
23% 29 16 | 68 8 10 10 | 10
R. Roos 4,21 4,38 | 4,28 [ 4,30 4,80 3,47 4,13 4,06
0,81 0,83 | 1,10 | 0,88
Extracto seco — (Actc. 23 29 16 68 8 10 10 10
red. -+ acidez fixa 18,67 16,43 14,37 18,70 20,80 19,14 20,28 19,09
tartarica) 4,24 3,27 240 | 3,80
R S L S EN S B — 1
Acido  tartarico 74 31 22 29 16 | 172 8 10 10 10
n - 0,35 0,31 0,47 0,33 0,31 \ 0,35 0,29 0,33 0,37 0,40
c. fixa tartarica 0,11 0,09 0,11 0,09 0,09 \ 0,11




QUADRO IX

Vinhos tintos — Zona, Periférica (sub-zonas «E» e <«F»)

CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72
112 32 27 33 21 225
Alcocl (% V/V) 9,2 10,0 10,4 9,9 10,0 9,6
1,8 2,4 1,7 1.3 0,4 1,4
118 32 27 33 21 231
Densidade (d}3) 0,9976 0,9964 0,9960 0,9961 0,9952 0,9968
0,0066 0,0024 0,0024 < 0,0001 ¢,0140 < 0,0001
111 32 27 33 21 224
Extracto seco (g/1) 27,00 27,25 25,91 25,04 23,29 26,26
1,81 7,69 4,58 3,90 3,39 4,86
[ . [ I D S S I
Subst. fendlicas totals 114 32 27 33 21 227
(g/1 c. tanico) 1,70 1,28 2,08 1,38 2,01 1,67
/% ac 0,68 0,78 0,69 0,66 0,70 0,73
. 27 33 21 81
Actcar redutores )
(9 /10) s 1,68 1,801 1,955 1,80
g 0,60 0,812 1,321 0,93
. . 111 32 27 33 21 224
Acidez fixa 1 de
fado tartéﬂfﬁ; 6,11 6,74 5,28 6,85 6,96 6,29
1,20 1,80 , 0,99 1,69 2,08 1,51
111 32 27 33 21 223
pH 3,47 3,48 3,54 3,42 3,31 3,46
0,06 0,20 0,20 0,10 0,17 0,08
100 32 26 33 21 212
Acido tartarico (mM/1) 14,3 13,7 16,8 14,7 14,5 14,6
: : 4.6 4,0 4.6 4.7 5,3 4,6
90 32 26 33 : 21 202
Acido malico - (mM/1) 4,9 20,6 9,2 19,2 25,7 12,4
7,7 12,8 8,2 14,0 16,3 13,5
1060 32 26 33 21 212
Acido lactico (mM/1) 30,5 34,4 | 230 14,8 23,0 27,1
13,1 140 | 9,6 9,5 11,0 13,6
111 % 32 Jr 26 33 21 223
Acido succinico (mM/1) 15,3 14,6 10,6 11,5 8,9 13,4
7,7 6,7 3,4 3,0 5,1 7,0
125 32 26 33 21 237
Sulfatos (mM/1) 2,1 2,5 1,9 4,2 1,5 2.4
15 1.7 0,4 9,1 0,4 3,7
125 32 27 33 21 238
Cloretos  (mM/1) 2,1 2,0 2,0 1,7 1,4 1,9
0,9 0,7 1,5 1,0 0,4 1,0
121 32 27 33 21 234
Fosfatos: (mM/1) 3,17 2,94 2,39 4,63 2,74 3,22
1,64 1,16 1,06 1,55 1,04 1,58
113 32 27 33 21 226
Potassio (mE/D 26,1 28,9 29,2 28,5 24,9 27,1
5,3 6,4 5,4 42 1.7 2,3
111 32 27 33 21 2924
Sodio (mE/D) 1,5 2,6 0,9 1,0 1,7 16
1,3 1,6 1,3 0,9 1.6 1.3
112 32 27 33 21 225
Calcio  (mE/D) 5,8 4,8 2,8 ' 4,2 4,1 4,9
3.3 15 0,7 0,3 0,5 2,6
113 © 32 27 33 21 226
 Magnésio (mE/D) | 101 102 .89 %0 78 | 96 }
3,2 L 1,3 1,9 L 1,0 06 | 25 B
19 32 27 33 21 132
Ferro (mg/1) 7,3 8,9 1,7 8,5 7,0 81
2,6 4,3 4,6 5,3 3,2 4,1
19 32 27 33 21 132
Cobre (mg/1) 0,4 0,5 0,8 0,7 0,7 0,7
0,6 0,8 2,9 1,5 14 1,6
21 21
Cinzas (g/1) 2,35 2,35
0,24 0,24
i 99 32 27 33 21 212
Alcool (% V/V) =+
© Acidez fixa sultarica | o2 14,4 13,8 14,4 14,5 13,8
1,8 1,8 2,1 1,5 1,1 1,9
Aleool (g/1) 27 33 21 81
: 3,36 3,36 3,64 3,43
Txtracto seco - reduzido 0,62 0.65 0,69 0,66
99 32 27 33 21 212
R. Halphen 0,53 0,53 0,41 0,54 0,54 0,51
0,14 0,14 0,09 0,17 0,22 0,09
27 33 21 81
R. Roos 4,22 4,39 4,16 4,27
0,75 0,81 1,01 0,87
Extracto seco — (Acgle. ) 27 33 21 81
red. - acidez fixa 18,97 16,39 14,38 16,72
tartarica) 4,10 3,09 2,23 3.75
Acido tartarico 88 32 26 33 21 200
- — 0,35 0,31 0,47 0,33 0,32 0,35
Ac. fixa tartarica 0,11 0,08 0,02 0,08 0,11 0,12




QUADRO X

Vinhos tintos — Regido Demarcada do Dio

CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72
200 65 58 64 40 427
Alcocl (% V/V) 9,9 10,8 11,3 10,3 10,4 10,3
1,8 1,8 1,8 1,4 1,1 1,9
202 65 58 64 40 429
Densidade (d}g) 0,9972 0,9960 0,9952 0,9954 0,9945 0,9962
0,0019 0,0020 0,0021 0,0017 0,0017 0,0077
194 65 58 64 40 421
Extracto seco (g/1) 28,09 27,71 27,23 25,11 23,04 26,98
5,44 5,31 4,27 3,34 2,90 5,05
. 198 65 58 64 40 425
at. Oli totais
S“blt, fe?:nllzz‘;’ © 1,62 1,50 2,19 1,44 2,12 1,70
(g/1 ac. 0,65 0,89 0.71 0,48 0,65 0,72
58 64 40 162
5 t
AQU;(;ares redutores 1,02 1,874 1,854 1,88
8/ 0,89 0,942 0,980 0,93
) 195 65 58 64 40 422
i 1d
‘f“’j?ezt fl’t‘f’“,(g € 5,98 6,36 5,17 6,64 6,45 6,07
acido tartaric 1,18 1,69 0,94 1,58 1,97 1,46
195 65 58 64 40 422
pH 3,49 3,50 3,56 3,39 3,35 3,47
0,21 0,18 0,18 0,22 0,15 0,24
177 65 56 64 40 402
Acido tartarico (mM/1) 13,4 13,2 16,6 15,3 - 14,2 14,2
4.2 3.3 3.8 3.9 4,1 4,1
164 65 56 64 40 389
Acido malico (mM/1) 5,0 18,9 8,5 17,7 23,3 11,8
6,8 12,2 7,3 12,2 13,1 11,9
182 65 56 64 40 407
‘Acido lactico (mM/1) 29,3 30,7 20,0 12,8 22,1 24,9
13,0 14,6 9,9 9,2 10,6 13,8
186 65 56 64 40 411
Acido succinico (mM/1) 15,1 15,3 12,6 11,8 8,5 13,6
7,1 6,2 5,9 3,7 4,6 6,6
215 65 57 64 40 441
Sulfatos (mM/1) 2,4 2,6 2,6 2,5 1,7 2,4
1,5 1,86 19 1,4 0,8 2,1
215 65 58 64 40 442
Cloretos (mM/1) 2,0 2,0 1,8 1,5 1,2 1,8
0,8 0,7 1,2 0.8 0,4 0,9
207 65 58 64 40 434
Fosfatos (mM/1) 3,47 3,16 2,72 5,03 2,73 3,49
1,75 1,44 1,24 1,45 0,91 1,68
201 64 58 64 40 427
Potassio’ (mE/1) 25,7 27,9 30,6 28,8 25,4 27,1
4,8 5,6 5,9 3,9 2,5 7,1
201 64 58 64 40 427
So6dio” (mi/1) 1,7 2,5 1,2 0,9 1,5 1,8
2,9 1.7 1,4 07 1,3 2,2
200 64 58 64 40 426
Caleio - (mE/1) 5,5 4,6 2,7 41 3.8 4,6
2,8 1,5 0,8 1,0 0.7 2,3
200 64 58 64 40 426
- Magnesto (/L | a0e 100 90 8.9 - 9.6 -
31 1,6 1,4 1,1 0,6 2,4
26 64 58 64 40 252
Ferro (mg/1) 6,7 7,7 6,5 8,0 7,1 7,3
2,8 41 3,7 5,1 3,3 41
28 64 58 64 40 252
Cobre  (mg/1) 0,5 0,4 0,6 0,6 0,5 0,5
0.5 0,4 2,1 1,1 1,0 1,3
40 40
Cinzas (g/1) 2,33 2,33
0,24 0,24
181 4 4
Aleool (% V/V) + 65 58 6 40 08
1 Acidez fixa sulfdrica| o7 14,9 47 14,7 14,6 14,3
2,0 20 1,9 1,6 1,0 1,9
- 3,49 3,45 3,80 3,55
Extracto seco reduzido 0.57 0.52 0,59 0,58
181 65 58 64 40 408
R. Halphen 0,48 0,47 0,37 0,50 0,50 0,47
0,13 0,15 0,09 0,15 0,18 0,13
57 64 40 161
R. Roos 4,32 4,34 3,95 4,24
0,58 0,71 0,76 0,67
Extracto seco-— (Ag¢uc. 58 64 40 162
red. + acidez fixa 20,14 16,60 14,58 17,37
tartarica) 3,82 2,60 1,97 3,69
Acido tartarico 160 65 56 64 40 385
- — 0,34 0,32 0,49 0,35 0,33 0,36
Ac. fixa tartarica 0,09 0,09 0,09 0,08 0,09 0,10




QUADRO X1

Vinhos brancos — Zona Central Norte

CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 196872
16 . 11 11 11 53
Alcocl (% V/V) 11,3 12,6 13,2 11,4 11,8 11,9
0,5 - 0,8 1,3 0,4 1,3
14 11 11 11 51
Densidade (d13) 0,9931 0,9982 0,9912 0,9922 0,9911 0,9924
0,0001 0,0100 0,0110 0,0005 0,0115
14 11 11 11 15
Extracto seco (g/1) 21,98 38,66 22,17 20,33 18,67 22,25
3,62 3,48 4,67 2,04 6,48
. . 16 11 11 11 53
st. fendli tot
o ho. thateny T | 048 0.40 0.32 0.8 043 0.7
g/% ac 0,44 0,08 0.06 0,18 0.27
11 11 11 33
Agi dutores
(f;‘l‘;a‘res recu 2,590 1,260 1,236 1,695
& 2,980 0,436 0,332 1,812
. . 10 11 11 i1 47
Acidez fixa 1 de
acido tartériéf)/ 5,98 5,56 9,25 6,11 6,05 5,82
0,88 1,46 1,54 0,36
16 11 11 i1 53
pH 3,31 3,31 3,30 3,24 3.21 3,27
0,26 0,16 0,31 0,21 0,87
16 11 11 11 53
Aeidotartarico  (mM/1) 14,3 13,8 14,9 14,9 13,00 14,2
4.3 : 3,0 3,6 2,6 3,8
i5 11 11 11 52
Acido malico (mM/1) 75 19,7 9,8 15,5 20,8 13,4
9,3 4,1 9,6 10,8 10,5
14 11 11 11 51
Acido lactico (mM/1) 13,9 30,7 10,0 6,9 17,7 13,7
7,9 12,1 7.6 9,6 10,3
13 11 11 11 50
Acido. succinico (mM/1) 12,2 12,3 9,7 10,0 8,9 10,4
3,2 2.8 4.0 6,5 4,5
16 11 11 11 53
Sulfatos (mM/1) 1,9 2,3 2,5 2,3 1,8 2,1
0.7 1,0 0,7 0.6 0,8
16 11 11 11 53
Cloretos (mM/1) 1,0 2,1 1,9 0,8 0,8 1,0
0,8 3,3 0.2 0,1 1,7
16 10 11 11 52
Fosfatos (mM/1) 3,18 2,57 3,84 5,30 2,50 3,60
1,10 1,10 0,58 1,40
16 11 11 11 53
Potassio (mE/1) 20,6 18,5 19,9 18,6 17,1 19,1
4,6 1,3 24 1,8 3,6
. 16 11 11 11 53
Sédio (mE/1) 1,1 0,9 1,9 0,9 1,1 1,2
0,4 2,1 0.3 0,6 1.3
16 11 11 11 53
Calcio (mE/1) 5,4 3,7 2,7 3,5 3,4 ) 3,9
1,5 0,6 0,3 0,5 1.4
16 11 11 11 53
Magnésio..(mE/1) 9.8 7.8 . .0 7.4 8,5 : 7.9
2.4 1.2 1,2 1,0 2,0
1 11 11 11 38
Ferro (mg/1) 9,0 6,1 71 10,5 8,4 8,4
4.4 7,0 2,4 5,0
1 11 11 11 38
Cobre (mg/1) 0,1 0,3 0,5 0,4 0,5 0,4
0,3 0,7 0,4 0,3
11 11
Cinzas (g/1) 1,78 1,78
0,14 0,14
A 10 11 11 11 47
Alcool (% V/V) -+
. : P 15,2 16,2 16,6 15,4 157 15,7
Acid fixa sulfrica ! ! ’ ’ ’
4 Acidez fix ari 0.3 2.0 17 18
Alcool (g/h 11 11 11 33
ia 5,10 4,55 5,16 4,94
Extracto - seco reduzido 0.19 1,53 0,29 0.90
10 11 11 11 47
R. Halphen 0,41 0,34 0,32 0,41 0,40 0,38
0,01 0,01 0,01 0,05
11 11 11 33
R. Roos 3,27 3,77 3,08 3,37
0,30 1,65 0,47 1,03
Extracto  seco— (Acguc. 11 11 11 33
red. - acidez fixa 14,34 12,97 11,38 12,52
tartarica) 3,99 3,83 2,29 4,76
Acido tartarico 10 11 11 11 47
- - 0,36 0,42 0,43 0,37 2,33 0,38
Ac. fixa tartarica 0,10 0,08 0,17 0,12




QUADRO XII

Vinhos brancos — Zona Ceéntral Sul

CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72
] 5 2 2 11
Aleool (% V/V) 11,6 11,3 12,7 9,8 12,3 11,6
14
) s 5 1 2 10
Densidade (d3) 0,9949 0,0924 1,0010 1,0001 0,9908 0,9947
5 2 2 11
Bxtracto seco (g/1) 26,22 20,55 45,70 35,32 19,21 26,51
2,96
Subst. fendlicas totais 4 2 2 9
(g/1 ac. tanico) 0,60 0,50 0,10 0,46 0,38
Actcares redutores 9 3
(g/1) 0,964 1,017 0,999
Acidez fixa (g/1 de 4 2 2 10
scido tartarico) 6,22 6,91 4,30 7,59 7,52 6,56
4 2 2 10
pH 3,20 3,17 3,46 3,05 3,12 3,18
e o . 4 2 2 10
Acido tartarico (mM/1) 17,0 19,2 19,2 14.9 17,3 15,6
L - M/ 4 2 2 10
Acido malico (mM/1) 46 27,1 14,4 19,1 328 17,2
s eldo Lot N/ 4 2 2 10
Acido lactico (mM/1) 22,5 12,6 29,4 37 17 4 18,3
s 5 2 9 11
Acido succinico (mM/1) 13.0 11,5 11.1 10.6 6.2 11,1
'y k) ¥ 10’2
5 2 2 11
Suifatos (mM/1) 1.4 1,2 23 26 1.6 1,7
3 £ ’ 0,2
N 5 2 2 10
Cloretos  (mM/1) 1,4 22 0,7 1,3 15
5 2 9 10
Fosfatos (mM/1) 382 1,85 550 3.00 3,10
' ! ' 5,05
S 4 1 2 9
Potassio (mE/1) 19,1 20,5 23,0 19,5 19,2 19,7
. 5 1 2 10
86dic (mE/1) 1,3 28 1,1 0,5 1,8 1,5
S 5 1 2 10
Calcio  (mE/1) 4,2 4,0 2,2 2,9 3,1 3,6
4 1 2 9
_Magnésio (mE/1) 73 8.3 8y o B D 5,0 T
1 2 5
Ferro (mg/1) 6,0 2,0 9,0 5,0 5,4
1 2 5
Cobre (mg/1) 1.0 0,1 0,7 0,5 0,6
2 2 2
Cinzas (g/1) 1,92 1,92
Alcool (9% V/V) -+ 4 2 2 10
4+ Acidez -fixa sulftrica 15,6 15,8 15,5 14,7 17,2 15,9
Alcool (g/1) 2 3
Extracto seco reduzido 2,22 5,12 4,15
4 2 2 10
R. Halphen 0,44 0,47 0,28 0,58 0,47 0,45
2 3
R. Roos 6,64 3,36 4,45
Extracto seco— (Acuic. 9 3
red. 4+ acidez fixa 2677 10.68 16.04
tartarica) ’ ’ ’
Acido tartarico 3 2 2 9
Ac. fixa tartarica 0,43 0,40 0,67 0,29 0,34 0,41




QUADRO XIIL

Vinhos brancos — Zona Periférica

CARACTER. 1968 1969 1970 1971 1972 1968-72
21 5 4 35
Alcool (% V/V) 10,6 12,0: 13,0 11,0 10,3 11,0
1,0 2,7
22 5 36
Densidade (d!}) 0,9947 0,9936 0,9922 0,9918 0,99123 0,9931
0,0095 0,0038
21 5 35
Extracto seco (g/1) 24,42 25,39 24,76 18,26 14,75 23,04
6,63 10,01
1 . 22 5 36
Subst. fendlicas totais
(u/l 4c. tanico) 0,73 0,26 0,27 0,20 0,30 0,54
g/ ac. 0,66 0,57
Actcares redutores 9
(g/1) 6,245 1,301 1,039 2,196
Acidez fixa (g/1 de 616 22 5 ] 36
acido tartarico) 2 7,03 5,48 4,82 6,22 10
1,4C 1,03
22 5 . 36
pH 3,37 3,32 3,17 3,43 3,21 3,36
¢,22 0,35
18 5 32
Acido. tartarico (mM/1) 16,0 13,7 19,4 12,0 15,0 15,3
T ]
16 5 30
Acido mélico  (mM/1) 44 30,7 54 9,9 19,3 11,1
6,3 12,9
17 B 31
Acido lactico (mM/1) 24,4 29,2 15,0 14,9 24,6 23,4
11,8 11,6
19 5 33
Acido suceinico (mM/1) 11,6 11,9 10,0 6,1 7,8 10,5
5,0 5,1
23 5 37
Sulfatos (mM/1) 1,7 2,3 1,4 2,1 1,8 1,8
C,7 0,6
23 5 37
Cloretos  (mM/1) 1,4 11 0.5 1,0 0,7 1,2
.8 1,0
21 5 35
Fosfatos (1nM/1) 2,72 2,88 4,01 5,10 2,50 3,00
1,668 1,80
21 5 35
Potassio (mE/D) 22,0 21,1 14,0 21,0 18,4 21,0
4,0 ‘ 41
21 5 35
Sé6dio (mE/1) 1,4 3,0 1,4 1,1 1,3 1,6
0,9 1,5
20 5 34
Calcio (mE/1) 5,5 5,0 2,5 3,2 3,6 4,8
1,9 1,9
21 5 35
Magnésio (mE/L) 9,8 9.6 6.3 75 _63 50
31 2.8
3 5 17
Ferro (mg/1) 6,2 10,9 9,5 5,5 8,0 8,1
4,7
3 5 17
Cobre (mg/1) 0,5 0,5 0,4 0,7 14 0,7
0,5
Cinzas (g/1) 8
& 1,77 1,77
Alcool (% V/V) + 20 5 34
+ Acidez fixa sulftrica | 146 16,6 16,6 14,1 14,3 15,0
27 2,7
Alcool :(g/1) 9
Extracto seco ‘reduzido 5,33 4,99 5,87 5,39
. 20 5 34
R. Halphen 0,46 0,46 0,33 0,35 0,46 0,44
0,02 0,05
9
R. Roos 3,11 2,90 2,54 2,82
Extracto seco — (Acfe. 9
red. +acldez fixa 13,05 12,15 7,49 10,80
tartarica)
Acido tartirico 17 5 31
- — 0,40 0,31 0,53 0,38 0,37 0,39
Ac. fixa tartarica 6,12 0,12




Vinhos brancos - Regido Demarcada do Dio

QUADRO X1V

CARACTER. 1968
1969 1970 196872
42 11 : 14
‘Aleool (9% V/V) 11,0 12,1 13,1
1,3 1,7 1,1
5 41 11 14 16
Densidade (d]3) 0,9941 0,9951 0,9921 0,9926 0,9910
0,0027 0,0034 0,0032 0,0025 0,0010
40 11 14 16 17
Extractoseco (g/1) 23,81 29,34 24,23 20,75 17,92
6,19 9,60 7,11 5,60 2,86
Subst. fenblicas totais 43 11 13 16 17
g/l 4c. tanico) 0,59 0,35 0,31 0,25 0,42
0,60 0,18 0,10 0,06 0,16
Actcares redutores 13 16 17
(g/) 3,120 1,439 1,187
3,443 0,777 0,304
Acidez fixa (g/l de 36 11 14 16 17
4cido tartarico) 6;12 6,47 5,22 5,88 6,40
1,43 2,06 0,82 1,47 1,45
42 11 14 16 17
bH 3,33 3,29 3,28 3,28 3,20
0,18 0,27 0,12 0,20 0,15
38 11 14 16 17
Acido tartarico (mM/1) 14,7 15,6 14,2 13,9
: . 42 i 56 ; 33 . oaa . a1
36 11 14 16 17 94
Acldo . malico  (mM/1) 6,8 26,0 10,6 14,3 22,6 13,7
9,6 14,2 5,3 10,3 10,3 12,2
35 11 14 16 17 93
Acido 14ctico- (mM/1) 19,9 26,7 11,1 8,7 17,3 17,0
11,2 14,1 12,5 8,1 9.8 12,2
38 11 14 16 17 96
Acido succinico (mM/1) 12,5 12,0 9.4 9,1 8,1 10,6
5,7 5,6 2,9 3,7 5,7 5.4
‘ 44 11 14 16 17 102
Sulfatos (mM/1) 1,8 21 2.3 2,3 1,8 2,0
0,6 0,9 0,9 0,6 0,5 0,6
44 11 13 16 17 101
Cloretos (mM/1) 1,3 1,7 1,7 0,8 0,8 1,2
0,7 1,2 3,2 0,3 0.3 1,3
42 11 12 16 17 98
Fosfatos (mM/1) 3,04 2,58 4,98 5,29 2,60 3,52
1,48 1,47 3,15 0,95 0,40 1,89
42 10 14 16 1 99
Potassio (mE/1) 21,1 20,0 20,0 19,2 17,7 19,8
4,2 3,0 3,2 1,7 3,9
42 10 14 16 17 99
So6dio (mE/1) 1,3 3,1 1,7 0,9 12 1,5
0,7 1,9 0,3 0.6 1,4
41 10 14 16 17 98
Célcio (mHE/1) 5.3 4,4 2.7 3,3 3,3 4,2
1,7 0.8 0,7 0,4 1,5
42 10 14 16 17 99
Magnésio(mE/1) 9,5 | 8,7 7.0 T — 6,4 82
2,8 1,1 1,5 0,7 2,3
4 10 14 16 17 61
Ferro (mg/1) 6,9 8,5 7.2 9,2 7,9 8,1
43 6,2 2.3 4.7
4 10 14 , 16 17 61
Cobre (mg/1) 0,4 0,5 0,4 0,5 0,6 0,5
0,2 0,4 0,6 0,4
17 17
Cinzas (g/1) 1,86 1,80
0,09 0,09
Alcool (% V/V) + 34 1 14 10 1 15,6 ”
+ Acidez fixa sulfarica | =~ 190 16,3 16,5 15,1 15,8 5,
1,4 1,7 1,1 1,1 1,5 1,5
Alcool (g/1) 13 16 17 46
- 5,17 4,68 5,38 5,08
Extracto seco reduzido 0,49 1,09 0,83 0.88
34 11 14 16 17 92
R. Halphen 0,44 0,42 0,32 0,47 0,42 0,41
0,12 0,16 6,05 0,10 0,09 0,12
13 16 17 46
R. Roos 3,23 3,44 3,01 3,22
0,32 1,12 0,54 0,77
Extracto ‘seco— (Acguc. 13 16 17 46
red. -+ acidez fixa 14,17 13,44 10,33 12,50
tartarica) 1,95 5,28 2,60 3,94
Acido tartarico 30 1 14 16 17 88
- — 0,39 0,36 0,45 0,37 0,34 0,39
Ac. fixa tartarica 0,11 0,16 0,10 0,06 0,15 0,16




