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O FERRO EM VINHOS BRANCOS

CAUSAS DA SUA PRESENCA

A. 5, CURVELO GARCIA e J. J. CARVALHO GHIRA

(Estacio Vitivinicola Nacional, Dois Portos. Portugal )

RESUMO

Os autores, na continuacio de trabalhos anteriores que aqui apro-
fundaram, confirmaram a importancia da presenca  de particulag sélidas
no meio, quando  da fermentacdo, bem como ‘da terra que acompanha
as uvas no teor em: ferro dos vinhos resultantes.

INTRODUCAO

Em trabalhos anteriormente realizados por nés (Garcia
e Ghira, 1979 e b), quanto as causas da presenca de ferro
em vinhos brancos, concluiu-se ser bastante importante tanto
0 teor em particulas sélidas existentes no mosto quando da -
fermentacfo, como a terra que acompanha as uvas quando da
vindima. Como desenvolvimento desses trabalhos, para confir-
magio e aprofundamento, foi efectuado o presente estudo.

Assim, como confirmagfo dos resultados ja alcancados: e
que comprovaram globalmente o processo referido por Hsia et al.
(1975), relativo & dissolugio no meio do ferro existente nas
particulas solidas, foi feito o estudo da reparticdo do ferro pelas
diferentes fases em presenca, antes e apés a fermentaco, ensaio
este estendido a diversas castas.

Por outro lado e quanto & influéncia que a terra que acom-
panha as uvas tem no enriquecimento em ferro do vinho, foi
realizado um ensaio tendente a verificar a natureza do processo
responsavel por este enriquecimento.
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METODOS ANALITICOS

— Fe total das fases liquidas — espectrofotometria de absor-
cdo atdémica (analise directa).

— Fe total das fases sélidas — solubilizacio do Fe por acgéo
de 4cido nitrico e 4cido perclérico, a quente, segundo a
técnica descrita por «Analytical Methods for A. A. S.»
(1969), e correspondente analise por espectrofotometria
de absorcio atomica.

— Fe,0, livre das amostras de terra (*) — por extraccio
com citrato, bicarbonato e ditionito de sodio, a 80°C.

— Fe, 0, total das amostras de terra (') — por ataque
nitrico, perclérico e fluoridrico.

— Fe,0, extraivel das amostras de terra (1) — por extracgao
com acetato de amodnio, acido acético e EDTA,

MATERIAL. RESULTADOS OBTIDOS E DISCUSSAO

A — Influéncia que a terra que acompanha as uvas tem no teor em ferro
dos vinhos resultautes

A partir de mosto de uva branca, defecado pelo frio durante
48 horas e em seguida homogeneizado, foram efectuadas as
fermentacdes no volume de 31, em vasilhas de 51, apdés adigdio
de terra colhida em diversos locais —5 na 4rea de influéncia
da Adega Cooperativa de Vermelha e 2 da Adega Cooperativa
de Dois Portos. Para cada um dos diferentes tipos de terra
ensaiados, a respectiva adigdo foi efectuada com terra esteri-
lizada (em estufa, a:110°C, durante 8 horas) e nfo esterilizada,
e & razdo de 5 e 20 g/litro de mosto.

A partir do mesmo mosto foram efectuados dois ensaios-
-testemunha, sem. adicdo .de terra.

Determinou-se o teor em Fe total solubilizado dos mostos
e correspondentes vinhos dos diversos ensaios; por outro lado,
determinou-se o teor em Fe,O, livre, total e extralvel das dife-
rentes amostras de terra ensaiadas.

(*) Determinagdes efectuadas pelo Departamento de Pedologia’ da
Estacio Agronémica Nacional, Oeiras.
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Os resultados das determinagbes analiticas efectuadas sfo

apresentados nos Quadros I e IL

'QUADRO I
Fe,O, livre, total e‘extraivel das amostras de terra

Fe,0, libre, totel et extractible des échantillons de terre

e Amostras de
.

terra :

Det. 1 2 3 4 5 6 7

analiticas \

Fe,0, livre 0,64 0,19 0,49 0,60 0,45 0,89 0,49
(%) :

Fe,0, total 2,29 0,43 5,00 4,15 1,57 3,54 3,58
(%)

Fe,0, extraivel 0,007 0,004 0,007 | 0,007 | 0,002 { 0,023 | 0,052
(ppm) B

Da apreciacdo destes resultados verifica-se ser bastante
importante o enriquecimento em ferro dos vinhos originado pela
presenca de terra acompanhande as uvas, como a bibliografia
refere (Dupuy et al., 1955; Flanzy e Deibner, 1956) e como
nés anteriormente verificimos (Garcia e Ghira, 1979%a).

Esse enriquecimento em ferro é fundamentalmente notério
apos a fermentacdo, o que vem confirmar o referido na biblio-
grafia quanto a forma como ele se verifica, devido a um pro-
cesso biologico redutor durante a fermentacfo (Dupuy et al.,
1955; Flanzy e Deibner, 1956). Contudo, nos ensaios com as
amostras:-de terra 6 e 7 (colhidas na area de influéncia da
A. C. Dois Portos), esse enriquecimento ja é sensivel antes da
fermentacéo, facto que deverd certamente ser determinado pela
composicdo da terra ensaiada e que deverd auxiliar a inter-
pretagio dos dados encontrados anteriormente na primeira fase
deste trabalho (Garcia e Ghira, 1979a), juntamente com o
facto de, nessa fase do trabalho se ter recorrido a uma quan-
tidade de terra adicionada bastante maior.

Por outro lado, o ensaio destinado a observar a influéncia
da pré-esterilizacdo da terra adicionada, como meio de verificar
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a solubilizagdo do Fe desta por um processo bioldgico redutor,
conforme a teoria de Dupuy et al. (1955), mostrou ndo ter
essa operacdo de pré-esterilizacio qualquer influéneia no teor
em Fe dos vinhos resultantes, o que viria em principio levantar
sérias objeccbes a referida teoria de Dupuy et al. (1955); os
resultados encontrados apontam mesmo para teores em Fe
ligeiramente mais elevados nos vinhos oriundos de mostos a
que foi adicionada terra previamente esterilizada — este facto
é contudo explicavel pelo facto da quantidade de terra adi-
cionada ao mosto (5 e 20 g/1) ter sido efectivamente diferente
nos casos de adi¢do de terra esterilizada e ndo esterilizada, como
resultado da perda de humidade verificada no processo de
esterilizagfo, porquanto as pesagens foram efectuadas apds esta
operagdo; na realidade, verificou-se uma diminuicio média
de 7% em peso, valor da mesma ordem do encontrado para
as diferencas assinaladas no teor em Fe da maioria das amostras.

No entanto, a reduzida quantidade de Fe II existente na
terra, a também reduzida solubilidade do Fe III nos meios
estudados (mostos e vinhos) e os resultados apresentados no
RQuadro II apontam efectivamente bara uma confirmacdo da
teoria de Dupuy et al. (1955), sendo contudo de encarar uma
certa, embora reduzida, solubilizacfo do ferro da terra antes
da fermentacdo, portanto nio originada pela’ accdo bioldgica
redutora que referimos; o facto da operacio prévia de esteri-
lizagdo da terra nfo apresentar uma influéneia nitida no referido
processo de solubilizacdo do ferro poderd ser explicivel pelas
condicBes em que essa operacéo se realizou, segundo Dupuy et al.
(1955), as quais poderdo ndo conduzir a uma perfeita esteri-
lizacdo da terra.

Finalmente e no que se refere 4 influéneia do tipo de terra,
nomeadamente da sua composicdo quimica, no teor em ferro
dos vinhos resultantes, é de destacar o facto das amostras 6 e 7
(precisamente as colhidas na 4rea de influénecia da A. C. Dois
Portos) corresponderem aos ensaios em que o enrigquecimento
em ferro dos vinhos (e mesmo dos mostos) foi mais acentuado,
sobretudo no caso das adig¢des de 5 g/1; estas amostras de terra
distinguem-se das restantes, fundamentalmente, pelos teores de
Fe,0, extraivel bastante mais elevados.
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B — Influéncia da guantidade de particulas sdlidas de mosto no teor em
ferro dos vinhos resulfantes

A partir das castas Alicante Branco, Ferndo Pires, Jampal,
Rabo de Ovelha, Seminirio, Tamarez e Vital, enxertadas no
mesmo porta-enxerto (R 99) e localizadas no mesmo talhdo da
Quinta da Almoinha (Dois Portos), e apés prévia lavagem das
uvas com agua, para eliminar tanto quanto possivel a presenca
de particulas de terra aderentes, {foram obtidos os mostos para
a realizacdo. deste ensaio.

Para cada casta, e com uma repeticdo, centrifugou-se cerca
de 11 de mosto até diferenciacio de fases, determinando-se,
para cada fase, a massa e o teor em ferro total.

Também para cada casta, e igualmente com uma repeticao,
procedeu-se & fermentagfo de volume idéntico de mosto, em
baldo de vidro de 21, com adicio de S0, a razfo de 50 mg/l,
procedendo-se no final & centrifugacfo do vinho para separacdo
da borra e & consequente determinacdo da massa e do teor de
ferro de cada uma das diferentes fases obtidas.

Da anilise dos wvalores: encontrados e apresentados no
Quadro III, infere-se o sensivel aumento da percentagem de
ferro repartido pela fase liquida, ap6s a fermentacdo, o que-
vem provar, de uma forma absolutamente evidente, a accio da
fermentacdo na solubilizacfo do ferro contido nas particulas
solidas, e portanto a teoria de Hsia ef al. (19758) que nos tinhamos
ja evidenciado anteriormente (Garcia e Ghira, 19795).

Este facto é perfeitamente visivel no Grafico 1, que, tal
“como o Quadro III, revela igualmente a importancia que deverd
ter o «factor-casta» no teor em ferro dos respectivos vinhos.

CONCLUSOES

Ficou perfeitamente confirmado a influéneia que as par-
ticulas sblidas em suspensao no mosto, na altura da fermen-
tacdo, tém no teor em ferro dos vinhos resultantes. Também
neste aspecto’ se notou. a influéncia da casta.

Por outro lado, voltou a verificar-se ser bastante importante
o enriquecimento em ferro dos vinhos originado pela presenca
de terra. acompanhando as uvas, enriquecimento esse funda-
mentalmente notério apés a fermentagdo por acgdo de um pro-



QUADRO III

Importancia das particulas sélidas em suspensdo no mosto

Importance des particules solides en suspension dans le modt

MOSTO

VINHO

Repart. do Fe

Repart,

do Fe

Castas Fase liquida Fase sdlida pelas 2 fases Fase liguida Fase sélida pelas 2 fases
(%) (%)
Fe Peso Fe Peso Fase Fase Fe Peso Fe " Peso Fase Fase
(p.p.m.) (g) (ppm)! (g) liquida | sélida {{pp.m.)| (g) |[(ppm)| (g) liquida | sélida
. 0,5 985,51 31,3 | 780 17 83 L,5 |879,0 ) 22,5 11006 36 64
Alicante
B
ranco 05 | 9840 26,3 | 79,5 i 19 | 81 | 20 |s760 21,3 |1125]| 45 | 57
< 0,5 110280 45,0 | 59,0 16 84 3,0 | 939,0| 26,3 71,51 60 40
Ferndo
Pires 05 |1027,5| 48,8 | 595 | 15 | 85 | 25 (9425 | 47,5 | 545| 48 | 52
0,5 |1008,5| 69,4 | 71,5 9 91 4,0 (889,5) 238 | 980 61 39
Jampal
0,5 |1025,0| 67,5 | 55,0 12 88 4,0 '8895| 263 | 94,5 59 41
Rabo de | 05 | 9980| — | €80 | — | — | 1,0 18820 300 985| 23 | 77
Ovelha
0,5 996,0 | 32,6 | 70,0 18 82 1.5 19040 23,8 83,01 41 59
0,5 986,0 | 25,0 | 68,0 23 77 1,5 [830,5 | 21,5 86,0 35 65
Seminéario
0,5 980,0| 32,5 | 74,0 17 83 15 (8765 | 26,3 | 101,5 32 68
0,6 | 1040,0 87,5 | 33,0 15 85 25 (9195 | 250 625 59 41
Tamarez
0,5 | 1040,5| 66,3 | 32,5 19 81 3,0 934,01 30,0 46,5 67 33
0,5 | 1007,0| 41,3 | 58,0 17 83 2,5 18745 15,0 | 103,0 59 41
Vital
0,5 |10075| 47,5 | 57,5 | 16 | 84 | 3,0 |8360| 21,3 | 990 56 | 44




cesso bioldgico redutor, havendo contude a considerar uma certa
solubilizacdo do ferro da terra antes da fermentacio. Verificou-se
ainda ser importante nesta causa de enriquecimento de ferro,
a natureza da terra.
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GRAFICO 1 Ferro fase séllda

do mosto (mg)
1— Jampal; 2 - Tamarez; 3-— Vital; 4 — Ferndo Pires;
5 — Alicante Branco; 6 -— Seminario; 7-— Rabo de Ovelha.

RESUME
Le fer dans les vins blancs, Des causes de sa présence

Les auteurs, aprés des autres travaux dejd publiés, ont confirmé
importance qui ont dans les teneurs en fer des vins blancs les particules
gclides en suspension dans le mofit et aussi la terre qui souille les raisins
et qui est incorporée au mofit.

SUMMARY
The iron in white wines. Some reasons of its presence

The authors, after anothers works already published, hag confirmed
the influence of the earth accompaniyng the grape berries, as the solids
particles suspended into the must, in the resultants white wine iron
contents.
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