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“ RESUMO

Foram realizados: ensaios comparativos de filtragdo tendo-se utilizado
seis filtros. Os ensaios foram efectuados, a caudal constante, utilizando-se
um - vinho' branco da  vindima'.de 1991.

Neste trabalho’ . sdo apresentados os resultados, obtidos por acglo
de " diferentes filtros -de cartuchos:e placas, relativamente ao niimero- de
células ‘de leveduras, "turvagio- e filtrabilidade - dog- vinhos, cbgervando-se
diferencas- significativas. para  os: filtros:em  estudo. Verlﬁcou -ge. também
a: influéncia 'do-tempo. de filfragdo nestes: parfmetros.

INTRODUCAO

As exigéncias, cada vez maiores, em matéria de limpidez
e-estabilidade impbem ‘a necessidade de-filtracéo adequada: dos
vinhos, antes do engarrafamento.

Nao é possivel, no entanto, com uma Gnica filtracio, con-
seguir uma boa limpidez, uma perfeita retengdo de leveduras
e bactérias com um caudal suficiente. Na maioria dos casos
sfo necessarias filtragdes sucessivas surgindo assim, em funcéo
dos resultados obtidos, as:designacdes de filtracio de deshaste,
filtracdo clarificante e filtracdo esterilizante (INNavarre, 1988).

Relativamente 2o tipo de filtros, existe no mercado uma
vasta gama’ de alternativas. Consoante o modo de: acondiciona-
mento: dos meios filtrantes, encontramos filtros de terras, filtros
de placas e filtros de membranas (Madrid, 1987).

Mais recentemente surgiram, a. substituir os filtros de
placas, os filtros de cartuchos, os quais sfo, segundo Hagen
¢ 'Weber (1978); bastante mais funcionais.
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A avaliac8o da incidéncia da filtragdo na qualidade dos
vinhos, ‘bem -como. 0 estudo ‘das condicOes de operacionalidade
de diversos sistemas de- filtracfo, tem sido objecto de. estudo
por parte de diferentes autores  (Descout: et al., 1976; Serrano
e Guimberteau, 1977, 1978q, 1978b, 1978¢,; Gaillard 1982; Sal-
gues et al., 1982; Serrano et al., 1984; Serrano et al.,, 1985;
Anénimo, 1985; Feuillat et al, 1987; Serrano et al., 1988).

Em 1989, foi iniciado na Estagio Vitivinicola Nacional —
EVN, o estudo da filtracio de vinhos brancos utilizando filtros
de cartuchos, existentes no mercado portugués, tendo ja sido
divulgados os primeiros resultados (Caldeira et al., 1992). Na
continuagfo desse estudo, este trabalho pretendeu comparar
varios filtros de :cartuchos e um de placas, utilizados "‘numa.
primeira filtracfio de um vinho branco.

MATERIAL E METODOS
Vinko ‘

Utilizou-se um vinho branco nao estabilizado, colheita de
1991, obtido de mosto ndo defecado, proveniente da mistura
de varias castas brancas, existentes mas vinhas da EVIN.

Sistemas de filtra¢do

~ Foram ensaiados dois sistemas de filtracdo. Um sistema
para cartuchos; da firma CUNO, deserito em Caldeira et ol
(1992), tendo-se utilizado apenas o primeiro corpo de filtro
e um sistema de filtraclo por placas (Sfoggia-S40).

Flliros e condzgoes de letragao

~ No primeiro smtema foram ensaiados 5 filtros de cartuchos
e no segundo ensaiou-se um conjunto de 19 placas. Algumas
das caracteristicas desses filtros sfo apresentadas no Quadro I.
Dé notar que. oS filtros D4 e D5 ndo sdo recomendados para
uma primeira filtracio, de um vinho com as caracteristicas
-referidas, mas para efeitos comparatlvos achou-ge por bem
inclui-los neste estudo.
A filtracdo foi conduzida a caudal constante de 735 1/h,
durante 3 horas, excepto com os filtros D4 e D5 cujo elevado
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QUADRO: 1

Algumas caracteristicas ‘dos filtros utilizados

Quelques: caracteristiques. des: filtres utilisés

Marc;wm,‘ Referéneia Porosidade Dim. aproximada Observagses Cédigo
(ym) . (em) ensaio
Micro Klean UT8B2-2 5 Altura-50 Cartucho DI
Didmetro- ext.-6.4 - cilindrico
Didmetro “int:.-2.7 :
» GT78Y2 1 » > D2
Betapure AUO9Y1ING 1 > > D3
Cartucho
Zetapore 70006-01A-100TG 1 » cilindrico D4
de material
Prepor GEF ZCGF2-0010B 1 » filtrante D5
plissado
Carlson XE200 e Altura-40 Placa Dé

Largura-40 |

aumento de pressdo obrigou a ciclos menores. As variacdes de
pressdo ao longo dos ciclos de filtragdo, sdo apresentados
na Fig. 1.

Amostragem

Para avaliacdo dos parametros filtrabilidade, turvacio e
nimero de células de leveduras, os quais em trabalhos anteriores:
se mostraram dependentes do tempo de filtragio (Caldeira et al.,
1992) efectuaram-se amostragens a dois tempos de filtracio
(0,5 e 2 horas). Relativamente aos filtros D4 e D5, pelos motivos
anteriormente referidos, os tempos de amostragem foram -dife-
rentes. Assim, apenas se efectuou a primeira amostragem no
ensaio do filtro D4 e amostragens a do1s tempos (0,5 e 1,4 horas)
para o filtro D5. : :

Para  avaliacfo. da anahse corrente e dos : caties, ' foi
efectuada uma amostragem antes e apos flltragao nos: eénsaios
dos filtros D3, D4, D5 e D6.
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DY D2 K D3 B DA XD o DB

&P (bar)

16 2 2.5 3
Tempo-de. flltracdo(horas)

Fig. 1--Variacdo do diferencial de presséo ao longo dos ciclos
de filtracéo.

Variation duw diferentiel de pression pendant les cycles
de “filtration. :

Métodos analiticos

Massa volimica (g/dm®) — aerometria-método oficial portugués
(Anoénimo, 1986).
Teor: alcodlica em: volume: (T vol) ——metodo ebuliométrico (cf.
- Curvelo- Garma, 1988).
Acides total (g deido tartdrico/dm?) — metodo oficial portugues
(Anbnimo, 1983a). :
- pH — potenciometria (Anénimo, 1978). ‘
Didxido de emxofre livre e total (mg S0O2/dm?*) ——metodo iodo-
-amperométrico (Barrére et al., 1980):
Acidez voldtil (g deido acetwo/dm“ ) — método oficial portugués
’ (Anénimo, 1983b). ‘
Catioes : Cobre (mg/dm?*), Ferro (mg/dm’), Poldssio ( mg/dms), ~
Cdlcio (mg/dm?) ——espectrofotometrla de absorcdo atémica
(¢f. Curvelo-Garcia, '1988).
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Filtrobilidade (ml) — Indice de wvolume mdximo — (Vmax) —
método volumétrico (Mourgues e Benard, 1982).

TurvagGo — método turbidimétrico conforme Blouin (1973).

Controlo microbioldgico (leveduras) — contagem do ntimero de
colonias apds crescimento em meio solido,. conforme o des-
crito em  Ciirvelo-Garcia  (1988).

.. Prova organoléptica

Na prova organoléptica, realizada pelo Servico de Prova
de EVN, foram pontuados, os parimetros descritivos palha e
citrino na cor; limpidez; floral, frutado, pesado e oxidado no
aroma; aroma de boca, equilibrio, frescura e persisténeia no
sabor e os parimetros qualitativos apreciagdo da cor, apre-
ciacdo do aroma, apreciacio do sabor e apreciacio geral. Todos
os pardmetros foram pontuados de 1 a 5 com excepcio da

apreciacdo geral que foi pontuada de 1 a 9.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A filtracéo, com os filtros D3, D4, D5 e D6 nio influenciou
os parimetros da anilise corrente, nem os teores de catides
do vinho (Quadro II). O mesmo fora Verifikcado, em trabalho‘
anterior com og filtros D1 ¢ D2 (Caldeira et al., 1992). Resul-
tados semelhantes foram obtidos por outros autores (Guim-
berteau e Serrano, 1976; Serrano e Gulmberteau 1978¢; Serrano
et al.; 1984).

, OS resultados relativos &4 turvacdo e & filtrabilidade sao
apresentados na Fig. 2 e Fig. 3.
A incidéncia da filtracdo, na turvagao, é apresentada sob
a forma de decréscimos percentuais:

turvacao vinho' néo: filtrado-turvagao vinho filtrado

= : = ; 100
turvagéo vinho néo filtrado:
€ no Vmax sob a forma de acréscimos percentuais:
Vmax vinho filtrado-Vmax vinho nio filtrado :
»-100:

Vmax ‘vinho: :néo : filtrado
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QUADRO 1I:

Determinacoes anahtlcas do :vinho branco, antes: e -apés filtracio
com og filtrog ‘D3, ‘D4, D5 e D6
Déterminations analyt@ques du win blanc, avant et aprés filtration
pcw les. filtres D3, Dk, D5 et D6

Vinho Vinho filtrado
naoc
filtrado D1 D2 D3 D4
Massa. voltimica - (g/cm?®) 09,9959 10,9929 -:70,9917::::0,9925 - 0,9935
Tit. ale. vol.: (% v/v) 11,9 11,9 12,0 11,8 12,0
Ac. total ‘(g -dc. tart./dm?) 6,0 6,0i 59 5,9 6,1
Ac.volatil (g ac. acético/dm?) 0,48 0,48 0,50 0,47 0,47
pH ! 3,29 3,26 3,26 3,26 3,26
Disxido de enxofre livre (mg/dm?®) 15 15 16 14 14
Diéxido de: enxofre total (mg/dm?) 142 137 139 128 130
Céalcio  (mg/dm?) 4.7 4.7 4,6 4.6 4.6
Cobre - (mg/dm?) 0,15 0,15 0,10 0,13 0,12
Ferro: (mg/dm?®) 13,6 13,3 13,3 10,9 12,9
36dio (mg/dm?) 27,0 28,9 27,6 26,4 26,1
791,6 789,2 792,0 793,6 T2

Potassio (mg/dm?)

Relativamente a estes parfimetros obtiveram-se resultados
muito diferentes para os filtros D1, D2 e D3 relativamente aos
filtros D4 e D5, decorrente do facto de serem filtros com apli-
cacoes diferentes, conforme se referiu anteriormente. Verifi-
caram-se ligeiros decréscimos de turvacio e ligeiros acréscimos
de filtrabilidade com os filtros D1, D2 e D3, superiores neste
dltimo. O D4 e D5 provocaram .decréscimos de turvacio e
aumentos de filtrabilidade muito elevados, sobretudo o DS5.
Relativamente ao D8 os resultados foram superiores aos dois
altimos, dado que se trata de um filtro diferente e com uma
drea de filtracio muito superior. ~

Verificou-se, para alguns filtros, que a eficicia da filtracao,
nomeadamente o aumento da filtrabilidade, melhorava ‘com 0
tempo, resultado também observado por Caldeira et al. (1992).

Gaillard (1982) obteve resultados diferentes consoante as
placas filtrantes ensaiadas. Assim, para algumas placas a fil-
trabilidade aumentava ao longo do ciclo de filtracdo para
outras decrescia e para outras ocorria um aumento de 1 para
3 horas seguido de um decréscimo de 3 para 5 horas.
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Fig, 2 -— Decréscimos’ de turvacio (%) obtidos com
os . diferentes: filtros.

Diminution de la turbidité (%) obtenue pour les
differents filtres.
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Acresclmos de. Vmax {%)

] BN 0.5 hora 125314 hora - HZ82.0-hora.
80.—
e
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Flltros utilizedos

Aprasclmds de Vmax (®) x 1000

] BN 0.6 nore - & 1.4 hora . BB 2.0 hera
5

£

24

o AN

D4
: Flitros utitizados

Fig. 3 — Acréscimos de: filtrabilidade-Vmax. (%) -obtidos
com: 08" diferentes filtros.

Augmeniation de la. filtrabilité-Vmax (%) pour les
differents  filtres.
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Na Fig. 4 apresentam-se os. resultados relativos ac niimero
de células de leveduras. Os filtros D4, D5 e D6 efectuaram uma
boa retencdo de leveduras, logo seguidos pelo filtro D3, nio se
verificando alteracbes significativas da retengdo com o tempo
de filtracdo, contrariamente ao verificado em trabalhos ante-
riores (Caldeira et al., 1992) e por outros autores (Serrano e
Guimberteau, 1978¢ ¢ b). Os filtros D1 e D2 efectuaram uma
fraca retencdo de leveduras, tendo-se obtido alguns resultados
estranhos, . nomeadamente. ao fim de 30 minutos de filtracio,
o ntmero de leveduras no vinho filtrado era superior ao do
vinho testemunha. Estes resultados parecem indicar uma con-
taminacdo forte destets dois filtros, ndo se podendo no entanto
tirar conclusbes a partir das anélises efectuadas.

Relativamente & prova organoléptica, nfo se encontraram
diferencas significativag entre os vinhos, nos parimetros des-
critos com excepcdo para a limpidez e para o pesado (Fig. 5).
Assim, e como seria de esperar todos os filtros aumentaram
a limpidez do vinho, tendo os melhores resultados sido conse-
guidos com os D4, D5 e DG6. Interessante referir que o parimetro
pesado do vinho testemunha diminuiu de intensidade por accéo
de todos os filtros, com particular evidéncia no vinho filtrado
com os D6, D1 e D4. No que se refere as apreciagfes qualita-
tivas as diferencas encontradas ndo sio significativas. Estes
resultados estdo de acordo com os obtidos por Serrano e Guim-
berteau (1978¢) e Serrano ef al. (1987). A {nica excepcdo foi
a_apreciacdo de sabor no vinho filtrado pelo D5, a qual foi
penalizada devido a um menor equilibrio de sabor e a um aroma
de boca mais intenso.

CONCLUSOES

Dos filtros D1, D2 e D3, usualmente utilizados numa fil-
tragdo de desbaste, o mais eficaz foi o D3. No entanto, face
ao tipo de vinho em estudo, a utilizagio de um filtro com uma
area de filtracio muito superior, como o DB, revelou-se muito
mais eficaz. i

Os filtros D4 e Db apresentaram resultados muito bons
a0 nivel da retencio de leveduras, aumento da filtrabilidade e
da limpidez mas apresentaram-se ineficazes em adega por col-
matarem rapidamente.: Assim sera: interessante estudar o com-
portamento destes filtros face a outrog tipos.de vinhos.
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Fig. 4— Numero de células de levedura do vinho, antes e apés
filtracéo, nos dois tempos de filtracio, para
os- diferentes filtros.

Nombre de célules de' levure avant. et aprés filtration,
O deww temps de filtration, pour des différents filtres:
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Fig. 5 —Pontuagdes obtidas, na prova. organoléptica,

E para alguns ‘dos. ‘parémetros: analisados.

Notations obtenus, dans lo dégustation, pour quelques
paramétres: analisés.
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RESUME

l::tude comparative de differents filtres

L'influence, de six filtres sur un vin blanc; de la vendage de 1991,
a: été étudié. Les filtrations ont. été faites & debit constant.

Dang ce travail nous: presentons des: resultats, en ce qui. concerne
les celules- de . levures; la turbidité et la filtrabilité. Pour ces paramétres
on: a trouvé de differences significatives pour les filtres en é&tude.

SUMMARY

Comparative study of different filters

The filtration effect on a‘white wine: (1991) with six different: filters
wag  studied.- The filtration was conducted at constant flux.

In this work it is presented the results of “the number of veast
cells, turbidity - and - filterability. The results analyses showed significant
differences ‘between  the: different filters.
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