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LABORATORIO DE RESIDUOS E TOXICOLOGIA

INFORMAGCAO RELATIVA A TOXICOS, AMOSTRAS, QUANTIDADES, METODOS E PREGCOS

Quantidade Tempo de ‘
amostra  porandlise  Métodoanalitico ¢ongicges  resposta | prego
(ertt)i::?)a Triagem|Confirmagao
Conte.udo gastrlco 50 a 100g
Organoclorados e intestinal GC/GC-MS RouC 13 13 80€+IVA
Figado 50 a 100g
Contgudo g_astnco 50 a 100g
Organofosforados e intestinal TLC/GC-MS RouC 7 7 S50€+IVA
Figado 50 a 100g
Conteudo gastrico
. . 50 a 100
Carbamatos e intestinal a & TLC/TLC RouC 10 10 A0€+IVA
Figado 50 a 100g
Coumarinicos Figado 100g
(Anticoagulantes) - 12108 TLC/TLC RouC 7 7 40€+IVA
Contgudo gastrlco 100g
L. e intestinal
Estricnina Figado 100g - RouC 3 3 18€+IVA
Rim 100 g

Legenda: GC (cromatografia em fase gasosa); GC-MS (cromatografia gasosa com detetor de massa);
TLC (cromatografia em camada fina); R (Refrigerado a 42C); C (Congelado -182 C a -20¢2 C);

COLHEITA DE AMOSTRAS PARA TOXICOLOGIA E ENVIO AO LABORATORIO

e Para cada pesquisa pretendida, verificar previamente o tipo de amostra (matriz) elegivel:
o Conteudo gastrico e intestinal: verificar e descrever o aspeto; para evitar a perda do conteudo,
recolher todo o estbmago e fazer duas ligaduras nas extremidades.
Figado: colher 50 a 100g de qualquer lobo hepatico.
Rim: colher 50 a 100g de qualquer area.
Baco: colher 50 a 100g de qualquer area (facultativo).

e Preparar material de colheita: luvas descartdveis, sacos, tubos ou caixas estanques (para liquidos),
preferencialmente de plastico, com bocal suficientemente largo e que ndo tenham residuos de outros
guimicos (p.e. desinfetantes).

e Recolher cada amostra (matriz/6rgdo) em recipiente independente; ndo lavar as amostras com agua, nem
colocar conservantes.

e Identificar o material colhido com etiquetas autoadesivas ou marcador de escrita indelével; os rétulos devem
conter, pelo menos as seguintes informacdes: identificacdo do animal ou outra; data e hora da colheita; tipo
de amostra e local anatémico (érgdo) da colheita.

e Enviar ao laboratdrio no mais curto intervalo de tempo e conservadas em refrigeragdo (42C) ou em periodos
mais prolongados em congelagdo (-202C).



