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O INIAV, através da equipa do Polo de Inovacdo de Dois Portos/Estacao Vitivinicola Nacional,
enquanto parceiro da AGEO (vide Folha Informativa n° 308/setembro de
2022), participou na Visita Técnica da UNESCO ao territério do aspiring

Geoparque Oeste, concretamente na reunidao realizada na Quinta do ... .
Sanguinhal (Bombarral), no final de julho. GEOPARQUE OESTE

u..QCi

O Polo de Inovacao de Dois Portos e as atividades desenvolvidas, em particular a investigacao
realizada sobre a Aguardente Vinica Lourinha — desde ap
década de 1970 até a atualidade, em estreita colaboragao
com os agentes da regidao — foram descritos por Sara Canas. A
Colecao Ampelografica Nacional, outro patriménio de enorme
valor para o territério, e para o nosso pais, indexada na FAO
como a Colecdo Ampelografica portuguesa de referéncia (https://www.iniav.pt/can), foi
apresentada por Jorge Cunha, seu Curador desde 2021.

O Relatério da Avaliagao Técnica foi aprovado pelo Conselho da Rede Mundial de Geoparques
UNESCO, no dia 4 de setembro, em Marraquexe, sendo que, com esta aprovagao, ficou mais
préximo o reconhecimento do territério por parte da UNESCO enquanto Geoparque Mundial.

Felicitamos o Presidente da Dire¢ao da AGEO, Dr. Joao Serra, o Coordenador Executivo da AGEO,
Dr. Miguel Reis Silva, bem como todos os envolvidos, pelo excelente resultado alcangado,
fazendo votos para que a obtengao da chancela da UNESCO se concretize.

A OIV (Organizacao Internacional da Vinha e do Vinho), na edicdo de “OIV Awards 2023”,
distinguiu o livro Improving Sustainable Viticulture and Winemaking Practices
com uma “Menc¢do Especial” na categoria “Sustainable Vitiviniculture”. Nesta
edicao foram apresentadas 76 candidaturas, de 27 paises.

Improving Sustainable Viticulture
and Winemaking Practices

0 livro teve a coordenacao cientifica dos Professores Miguel Costa (Viticultura) e

Sofia Catarino (Enologia) do Instituto Superior de Agronomia, e dos
w23 Professores José M. Escalona (Universidade das llhas Baleares, Espanha) e
B Piergiorgio Comuzzo (Universidade de Udine, Itélia).

E constituido por 24 capitulos, envolvendo 89 autores de nove paises, e aborda as componentes
mais importantes da sustentabilidade na Cadeia de Valor da Viticultura e Enologia.
A equipa do Projeto OXYREBRAND (https://projects.iniav.pt/oxyrebrand), liderado pelo INIAV/

Polo de Inovacao de Dois Portos, é autora do Capitulo 14: Canas S., Caldeira I., Fernandes T.A.,
Anjos A., Belchior A.P., Catarino S. Sustainable use of wood in wine spirit production.

Mais informacdes em: https:,
323-85150-3
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Ficha Varietal: ALVARELHAO T

ORIGEM E SINONIMIA:

Referida na Portaria n° 380/2012 com o nimero de codigo
PRT53207®.

Figura na base de dados Vitis International Variety Catalogue
(VIVC) com o n° 16502,

Casta com clor6tipo A, considerado o clor6tipo tipico das castas
originarias da Peninsula Ibérica. Nao tem progenitores conhecidos!
E referida em obras publicadas antes do fim do século XVIII@). Em
1790, ja era citada por Lacerda Lobo, como sendo cultivada nalgu-
mas regjioes do Douro e em Pinhel.

Superficie cultivada em Portugal: Residual no encepamento, embo-
ra a sua area de cultura abranja o norte e centro interior do pais®.

(1) Portaria N° 380/2012, de 22 de novembro, do Ministério da Agricultura, do Mar,
do Ambiente e do Ordenamento do Territ6rio.

(2) Maul et al. (2022): Vitis International Variety Catalogue - www.vivc.de - acedido em
julho, 10, 2023.

(3) Menezes, J.T.C. Pinto de, 1896. Apontamentos para o Estudo da Ampelographia
Portugueza, 22 série. Bol.Dir.Geral Agricultura 6 (7), 567-826.

(4) Vinhos e Aguardentes de Portugal 2020/2021 - Anuério, 188 pp. Instituto da
Vinha e do Vinho, Lisboa.

DESCRICAO MORFOLOGICA:

Extremidade do ramo jovem aberta, com orla carmim de intensida-
de média e densidade de pelos prostrados elevada.

Folha jovem verde, pagina inferior com
elevada densidade de pelos prostrados.
Flor hermafrodita.

Pampano verde a ligeiramente estriado [
de vermelho e gomos com fraca intensi-
dade antocianica.

Folha adulta de tamanho médio, pentago-
nal, com cinco I6bulos; limbo verde escu-
ro, em funil e revoluto, elevada bolhosida-
de; pagina superior e inferior com média
densidade de pelos prostrados; dentes
curtos e retilineos; seio peciolar pouco
aberto, emV, seios laterais em U.

Cacho médio, codnico, medianamente
compacto, pedinculo de comprimento
médio.

Bago eliptico curto, pequeno a médio e
negro-azul; pelicula de espessura média,
polpa firme.

Sarmento castanho escuro.

CARACTERIZAGAO GENETICA:

Microssatélites (SSR) Alelos (VIVC)®@)

VWS2 133:151
VWMD5 224 :228
VWMD7 239:239
VWMD25 239:249
VWMD27 186: 190
VWMD28 234:258
VWMD32 240 : 256
SSIVrZAG62 188:194
sSIVrZAG79 251 :259

APTIDAO CULTURAL E AGRONOMICA:

Abrolhamento: Epoca média, 10 dias apés a ‘Casteldo’.

Floragdo: Epoca média, 5 dias ap6s a ‘Casteldo’.

Pintor: Precoce, 2 dias antes da ‘Castelao’.

Maturagao: Precoce, uma semana antes da ‘Castelao’.

Casta vigorosa, de porte ereto, pouco produtiva, adaptando-se
melhor a poda em vara.

Sensivel ao oidio e ao desavinho, se a floragao ocorrer com tempo
hdmido e encoberto.

Pouco sensivel ao mildio e a podriddo, mesmo nos anos himidos,
e a secura nos verdes muito quentes.

POTENCIALIDADES TECNOLOGICAS:

Produz vinhos alcodlicos, macios, bastante claros e pouco acidos.
Os vinhos evoluem rapidamente.

MATERIAL VEGETATIVO PARA MULTI-
PLICACAO:

Possui clones certificados para multiplicagao(®):

137 POR PT

138 POR PT

139 POR PT

140 POR PT

141 POR PT

142 POR PT

143 POR PT

(5) lista-nacional-de-clones-completa.pdf (dgav.pt) - acedido em julho, 11, 2023.

COMPILADO POR JORGE CUNHA(S®)

(6) Caracterizacéo obtida na Colecdo Ampelografica Nacional:
https://www.iniav.pt/can
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NoOTIiCIAS

Recursos humanos:

0 Polo de Inovagao de Dois Portos/INIAV recebeu para estagios curriculares, na area de transformacao/adega,
os alunos Rogério Gomes e Joel Miranda, do 3° ano do Curso Técnico de Producédo Agropecuaria da Escola
Profissional Agricola Fernando Barros Leal (EPAFBL) - Runa. Os estagios decorreram de 7 a 20 de setembro, |
com uma durac¢do de 70 horas. . \ \
Os estagios curriculares inseriram-se na formagao em contexto de trabalho, tendo como objetivos utilizar co- \i\ '
nhecimentos adquiridos durante o curso, consolidar habitos de trabalho e criar sentido de responsabilidade ao
interagir e integrar uma equipa de trabalho.

A 31 de agosto, aposentou-se a Assistente Operacional Maria Deolinda Ferreira Marques Mota. Exercia fungdes como Técni-
ca de Laboratério na Estacao Vitivinicola Nacional/Polo de Inovacéo de Dois Portos desde o dia 1 de junho de 1981. A equi-
pa desta Unidade Organica do INIAV, expressa o seu agradecimento pelo profissionalismo, empenho e rigor demonstrados
ao longo dos 42 anos de carreira, desejando-lhe as maiores felicidades nesta nova fase da sua vida.

Participacao em eventos / Lecionagao:

De 10 a 13 de julho, llda Caldeira participou no Congresso OenoMacrowine 2023, em Talence-Bordeus, Franca, tendo apresentado
uma comunicacao sob a forma de poster. =

De 17 a 21 de julho, Miguel Damasio e José Silvestre participaram no 22° Congresso Internacional GIESCO que decorreu
na Universidade de Cornell em Ithaca (Nova lorque, EUA), tendo apresentado duas comunicacgtes sob a forma de poster. i
Foi ainda possivel a realizagao de varias visitas técnicas, designadamente a vinhas, viveiros e adegas.

A 5 de setembro, Sara Canas participou, por convite, na sessao de langamento do livro CRIAR (MAIS) VALOR NA VINHA E NO VINHO—
Casos de um Ecossistema Competitivo, realizada na Agroglobal, em Santarém. O livro foi coordena-
» do pelos Professores José Ramalho Fontes e Fernando Bianchi de Aguiar e contou com a colabora-
| cdo de diversos autores. Encontra-se organizado em quatro partes [A—Uma perspetiva empresarial
do setor da vinha e do vinho; B—Problemas, decisoes e resultados de empresas relevantes; C—
# Alguns desafios; D—Um futuro possivel], incluindo 16 casos de estudo, referentes a 18 empresas
" que atuam no Ecossistema da Vinha e do Vinho, e integrando mais 11 capitulos sobre outros temas
atuais e relevantes para esta Cadeia de Valor.

Visitas:

A 30 de agosto, o Dr. Edgardo Pacheco, jornalista do Piblico, especializado na area vitivinicola e
gastronémica, visitou a Colecdo Ampelografica Nacional e as instalacdes do Polo de Inovacdo de
Dois Portos, tendo sido acompanhado por Sara Canas e por elementos da equipa dos Recursos
Genéticos Viticolas desta Unidade Organica do INIAV: Jorge Cunha (Responsavel), Francisco Baeta e
Ricardo Egipto.

A 17 de setembro, Jorge Cunha colaborou com a comissao organizadora do Coléquio Solos e Castas Autéctones, realizado
no ambito do Festival Alma do Vinho, em Alenquer. Apresentou uma comunicacao subordinada ao tema: Alenquer um Terri-
torio com Histoéria | Castas Locais e Potencialidades.

A 18 de setembro, o Polo de Inovacao de Dois Portos, por indicacao do SF COLAB (aqui
instalado), foi visitado por uma comitiva da Cadmara de Comércio Portugal—China lidera-
da por Y Ping Chow, que incluia um alto dirigente, Wang Zhihou, da Cidade de Chang-
chun (Provincia de Jilin, China). Na visita participaram a Presidente da Dire¢ao do SF
COLAB/Presidente da Camara Municipal de Torres Vedras, Eng? Laura Rodrigues, a
Diretora Executiva, Doutora Catia Pinto, e a equipa deste Laboratério Colaborativo, bem

como um técnico da Comunidade Intermunicipal do Oeste, Dr. Pedro Dias. Sara Canas representou o INIAV. Da equipa do Polo, Baoshan
Sun, José Silvestre e Jorge Cunha acompanharam a visita.

Atividades Formativas:

A 1 de setembro realizou-se, nas instalacdes do Polo de inovagao de Dois Portos/INIAV, a agao de formagdao e demonstragdo
“CONTROLO DE MATURAGAO: DO CAMPO AO LABORATORIO”.
s 3 7= Teve como formadores Silvia Lourenco, Ricardo Egipto e Francisco Baeta. No

| controlo de maturagdo. Discutiram-se os principais métodos de amostragem e a
sua operacionalizacdo. No laboratério, os participantes executaram o Método da
OIV para determinacéo da concentracao de aglcares das amostras recolhidas.
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Monitoring of mycotoxins and pesticides in winemaking

Rafaela Xavier Giacomini, Maristela Barnes Rodrigues Cerqueira,
Ednei Gilberto Primel, Jaqueline Garda-Buffon

Resumo

Este estudo monitorou, nas etapas do processo de vinificacao, a transferéncia e a reducao
dos pesticidas 2,4-D, procimidona e da micotoxina ocratoxina A (OTA). A amostragem foi
realizada durante processo usual de vinificagao em vinho tinto em vinicola para o acompa-
nhamento das concentragdes de OTA e agrotdxicos entre as etapas de obtengdo do mosto
e fermentagdo alcodlica. A maior transferéncia dos contaminantes no processo ocorreu
nas etapas de esmagamento para 2,4-D (100%) e maceragao para OTA e procimidona
(100%). A remogao dos contaminantes durante o processo de vinificagao correspondeu a
100%, tendo tempo de meia vida (T1/2) maior para procimidona (216,5 h) e menor para
2,4-D (38,5 h) e OTA (96 h). Os fatores de processamento (PFs) (O) para os contaminan-
tes, juntamente com os dados obtidos caracterizam a vinificagdo como processo de redu-
¢do de micotoxina e agrotoxicos. Os resultados destacam a importancia da fermentacéao
na reducao de contaminantes, indicando que as leveduras promovem a detoxificacao.

DOI: https://doi.org/10.1051/ctv/ctv20233801010
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