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NOTA DE LABCRATORIO

O METODO DE PEYNAUD E CHARPENTIE
PARA O DOSEAMENTO DO ACIDO LACTICO
EM VINHOS

M. JOAO ALMEIDA (*) e A. S. CURVELO GARCIA

(Estago Vitivinicela' Nacional. Dois Portos, Portugal)

RESUMO

Os: attores estudaram o método.de Peynaud e Charpentié “para .o
doseamento do Acido lactico em vinhos, designadamente as caracteristicas
determinantes da sua: aplicabilidade e da interpretacdo  dog resultados
obtidos analiticamente. -0 método’ ‘nio parece’ aplicdvel: & microanalise
(acidolactico < 500 mg/dm?); e

INTRODUCAO

A necessidade frequente de conhecer o teor do acido lactico
em vinhos originou a existéncia de uma grande multiplicidade
de métodos analiticos orientados para o seu doseamento, con-
Juntamente ou nfio com a determinacio analitica de outros
acidos organicos. Para além dos métodos exigindo equipamento
de instrumentacdo analitica ainda nio generalizado para todos
0s laboratérios de anilise enolégica e dos métodos enzimaticos
(cuja larga generalizacio continua também a nao se verificar,
em Vir‘tud‘e dos elevados custos analiticos); tém sido descritos
e estudados diversos outros métodos, de aplicacio mais facil-
‘mente generalizivel: ¢ o caso do método de Dimotaki-Kourakou
(1966), do método de Rebelein (1966) proposto pelo 0. 1. V. como
método usual (Anénimo, 1978) e do método de Peynaud e
Charpentié (1950). ‘

‘ (*)  Estagiaria Profissional (Eng.* Agr.) da Estacdo Vitivinicola
Nacional; 'em 1980.
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Neste trabalho, e em face da necessidade de optimizar as
condicBes operatérias deste Ultimo método (Peynaud e Char-
pentié, 1950), procurou-se definir as suas caracteristicas, deter-
minantes da sua aplicabilidade e da interpretacdo dos resul-
tados obtidos. ‘

O método baseia-se na transformacio guantitativa do acido
lactico em etanal, por oxidacdo mangénicav; os restantes acidos
organicos sdo previamente eliminados por uma defeca¢do com
acetato basico de chumbo, e os gliicidos por precipitagéo baritica
em alcool. A oxidacdo do 4cido lactico pelo permanganato de
potassio, com formacdo de uma molécula de etanal a partir
de uma de 4cido lactico (reaccio de Lohmann) é efectuada &
ebulicio, num aparelho permitindo a adicdo gota a gota da
solucdo de permanganato de potassio (recomendado pelo OIV
para o doseamento do acido citrico). O método evita o erro devido
a0 2,3-butanodiol (que origina igualmente etanal, por oxidagdo
manganica) por uma prévia eliminagdo por evaporagdo a secura,
em condicdes fixadas para nfio conduzir a perdas de 4cido
lactico. O etanal formado é titulado segundo o método de

Jaulmes e Espezel (1935).

MATERIAL E METODOS

a) O método em estudo (Peynaud e Charpentié, 1950) foi

: aplicado a 5 solucBes sintéticas (15 repeticdes) — solu-
¢bes hidroalcodlicas a 12% v/v, acidificadas com acido
tartarico a pH = 3,5, e com ag seguintes concentracdes
em 4cido lactico  (adicionado): ‘

Sol. 1 0mg/dm?
“Sol, 2 100img/dm?®
Sol. 3 500mg/dm®
Sol: 4 2000'mg/dm®
Sol.. b 3500mg /dm?®

Paralelamente, aplicou-se o método a 3 vinhos tintos (18,
24 e 20 repeticOes), com teores em acido maélico nio detectaveis
pelo método de Michod (1959) e com niveis de didéxido de enxofre
de 30 mg/dm?. :
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b} Por forma a caracterizar o método, procedeu-se ' da
seguinte forma:

— eliminacdo dos «valores aberrantess, por'recurso a0

teste de Nalimov (Junge, 1976):
 —determinacdo da «médias (x), «desvio-padrio» (s)
e «coeficiente de variacios (cV);

— determinacfo do- «intervalo de confiancas T = s.t
(Kaiser e Gottschalk, 1972), onde t é o factor de
Student  (probabilidade estatistica P = 95 %)

— determinacdo do «intervalo de confianca para x»
(=T/Vn) (Kaiser e Gottschalk, 1972), onde n &
0 nimero de dados; ‘

— determinagfio da «repetibilidades r=t. /2 (P=959%)
(Kaiser e Gottschalk, 1972) ;- ‘

— determinacdo do «erro absolutos (e = V—x) e do
«erro relativos (e, = — X 100%), onde V é o «valor
verdadeiros.

RESULTADOS E DISCUSSAO

- No Quadro I, indica-se os resultados obtidos:

A analise dos «erross encontrados permite-nos afirmar
dever o método ser suficientemente exacto para as concentracdes
em 4cido lactico superiores a 500 mg/dm® embora apresente
um cerro sistematico» por defeito, desde que encarado como
método de anilise corrente (probabilidade estatistica P = 95 %,
segundo Kaiser e Gottschalk, 1972): contudo, para teores de
acido lactico inferiores a 500 mg/dm?®, ‘a’exactidio encontrada
¢ bastante deficiente. ' ‘

‘ Por outro lado, a precisio do método parece-nos dificilmente

_satisfatéria, mesmo encarando-o como de anilise corrente,
sobretudo para valores relativamente elevados ou muito pequenos,
0 que se infere dos valores de s e cV. Por outras palavras,
Parece tratar-se de um método mais ‘sujeito a ser efectuado
por cerros acidentaisy do que por «erros sisteméticos», o que
devera certamente ser consequéncia do nlimero e natureza da
sequéncia do seu modo operatério.
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Trata-se certamente é de um método muito pouco acon-
selhavel para microanélise, dadas as muito reduzidas exactidao
e precisio para teores muito pequenos.

Analisando os valores de T, mais se reforca o que acabamos
de referir, quanto & precisdo do método -— para teores relati-
vamente elevados, parece-nos mesmo tratar-se de um método
muito pouco recomendavel; pese .embora o facto. de poder . ser
largamente aumentada a sua precisdo, por recurso a outras
condigOes operatoérias, mais conformes com as suas. exigén-
cias analiticas. . , '

Kstes aspectos que acabamos de analisar, sobretudo o que

by

se refere a muito baixa precisao encontrada; sdo mais notérios
ainda, se analisarmos os valores encontrados para T/ Vner, e
com muito maior realce para os casos das amostras de vinho,
o que nos leva a supor deverem os elevados «erros acidentais»
encontrados ser devidos, fundamentalmente, a interferéncias na
sequéncia operatéria por parte da composicio quimica da
amostra.

Trata-se pois de:um método cuja aplicabilidade é forte-
mente dependente de um cuidadoso estudo dos diversos passos
do seu modo operatério, por forma a reduzir a amplitude dos
diversos «erros acidentais» a ¢le inerentes, o que ndo foi reali-
zado com suficiente profundidade.

Finalmente, é de assinalar que o reduzido nimero de dados
eliminados  pelo teste "de Nalimov ndo reflecte uma: homoge-
neidade dos dados consistente, mas é no fundo resultante da
sua- acentuads variabilidade (conforme -se deduz dos valores

de s, ¢V, T, T/Vn e r).

CONCLUSOES

O método em estudo parece ndo ser aplicavel a microandlise
“(teores de acido lactico inferiores:a 500 mg/dm?).

A exactiddo seri suficiente para a sua aplicacdo como
método de analise corrente, embora seja manifesto a existéncia
de um «erro sistematico» por defeito (que se julga poder ser
minimizado apos: um- estudo mais aprofundado de algumas:- das
suas fases operatdrias, ou pelo menos, apds um estudo de uma
conveniente padronizacdo).
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A precislo do método é francamente deficiente, sendo bas-
tante provavel que possa ser melhorada significativamente apés
um- cuidadoso estudo de toda a sequéncia operatoria, com o
objectivo de minimizar grandemente diversas causas dos «erros
acidentaiss detectados.

RESUME

La méthode de Peynaud et Charpentié pour le dosage
de P'acide lacthue des vins

Les auteurs ‘ont étudiée la, méthode de Peynaud et  Charpentié pour
le dosage de-l'acide lactique des vins, nottament des caractéristiques qui
déterminent I’applicabilité et linterpretation des résultats” obtenus par
Panalyse.: La. méthode n'ést pas applicable 4 la microanalyse . (acide: lacti-
que < 500 mg/dm?). ‘

SUMMARY

Peynaud and Charpenhe method for the analytical determmahon ‘
of lactic acid in vins '

It wag studied the Peynaud and Charpentié method for the:analytical
determination. of lactic' acid  in. wines-—the " characteristics determining
the ‘analysis-interpretation. The method is ‘not applicable in"the microana-
lysig (lactic ac1d < B0 mg/dimd),
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