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Designag¢ao do projeto |iCheese - Cynara Innovation for best Cheese
Cdédigo do projeto |PDR2020-101-031005

Objetivo principal | Reforcar a investigacao, o desenvolvimento tecnoldgico e
a inovac¢ao no que se refere ao setor dos queijos que utilizam o cardo como
coagulante

Regido de intervengdo | Regido Centro, Beiras e Alentejo

Entidade beneficidria | Instituto Nacional de Investigacio Agraria e
Veterinaria, I.P. (INIAV)

Data da aprovagdo | 2017-09-13

Data de inicio | 2017-12-01
Data de conclusao | 2021-11-29
Custo total elegivel |18 957,46 €

Apoio financeiro da Uniao Europeia | FEADER (Fundo Europeu Agricola de
Desenvolvimento Rural) — 11 374,47 €

Apoio financeiro publico nacional/regional | 2 843,62 €

Objetivos:

1. Inovagdao de processos, criacdo de produto e transferéncia, visando a
valorizagao do sector dos Queijos que usam flor de cardo como coagulante,
guer queijos tradicionais, quer o design de novos queijos;

2. Criar condigbes para a garantia de producao de um coagulante
padronizado e que cumpra os requisitos de qualidade e seguranga
alimentar;

3. Criar um instrumento de comunicag¢ao internacional e multidirecional
entre as instituicoes do SCTN, os representantes do tecido produtor, os
produtores e os consumidores.
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Parceiros:

Instituicoes do SCTN

Universidade Catodlica Portuguesa

Instituto Politécnico de Castelo Branco

Universidade de Evora

Instituto Politécnico de Viseu

Instituto Politécnico de Beja

Instituo Nacional de Investigacao Agraria e Veterinaria IP
Centro de Biotecnologia Agricola e Agro-Alimentar do Alentejo

Empresas
Sabores e Ambientes Serra da Estrela, Lda.

Associacoes setoriais

ANCOSE - Associacao Nacional de Criadores de Ovinos Serra da Estrela
CATAA - Associagdao Centro de Apoio Tecnoléogico Agro-Alimentar de
Castelo Branco

Atividades:

1 - Caracterizacao do perfil enzimatico, proteolitico e atividade coagulante
de ecotipos de Cynara cardunculus instalada nos campos experimentais

1.1 - Perfil electroforético e cromatografico das cardosinas
1.2 - Caracterizagao da atividade proteolitica e coagulante

2 - Estabelecimento do coagulante vegetal com qualidade e seguranca
alimentar

2.1 - Colheita, processamento, secagem, higienizacao e armazenamento de
flores de Cynara cardunculus, inteiras (EcoCyn) e fragmentadas
(InovEcoCyn)

2.2 - Embalagem inteligente e respetiva rotulagem

3 - Aplicacao do coagulante vegetal padronizado no processo de fabrico de
queijos tradicionais DOP (EcoCyn) e design de novos queijos (InovEcoCyn)

3.1 - Utilizagao da EcoCyn na producao de queijos tradicionais DOP

3.2 - Utilizagdo da InovEcoCyn para o design de novos queijos

3.3 - Caracterizagao quimica, bioquimica, fisica, microbiologica, sensorial e
elaborag¢ao de rotulagem nutricional do queijo
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4- Criacao da plataforma web iCheese — Cynara innovation e de um
Programa Itinerante de Acoes de Disseminacao e Demonstracao

4.1 - Desenvolvimento da plataforma digital
4.2 - Compilagao e anotagao dos resultados de ID&T
4.3 - Programa ltinerante de A¢oes de Disseminacao e Demonstragao

Resultados esperados:
- Recolha de material bioldgico dos campos experimentais.

- Caracterizacao do material vegetal utilizado para os estudos -
determinagao de perfis de cardosinas das diferentes populagdes recolhidas
e caracterizagao tecnoldgica, permitindo a selegdao de material

- Estabelecimento de processos de obten¢dao de coagulante vegetal com
qualidade e seguranc¢a alimentar — conservag¢ao (ensaios de secagem em
diferentes condi¢des), avaliagdo dos parametros microbioldgicos
relacionados com os procedimentos de recolha, transporte e secagem do
material biologico, métodos de embalagem.

- Produgao de formulagdes coagulantes adaptadas quer a queijos DOP quer
ao design de novos queijos, preparados a partir de leites de vaca, ovelha e
cabra, bem como de misturas destes.

- Desenvolvimento da plataforma iCheese - Cynara innovation,
assegurando a dissemina¢ao ampla em portugués e inglés dos resultados
do GO, cumprindo o objetivo maior do iCheese.



